
云南柴火灶 不锈钢柴火灶批发 鑫火旺 

产品名称 云南柴火灶 不锈钢柴火灶批发 鑫火旺

公司名称 襄阳鑫火旺金属制品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市深圳工业园

联系电话  13995761234

产品详情

土灶、柴火、火钳、铁锅、、大锅盖、大锅铲⋯⋯炊烟升起，饭菜飘香，这样一幅带着温暖记忆的乡村
风景画，你是否依稀记得？

    鑫火旺柴火鸡灶台厂家来给一家农家乐送大灶台，这里背靠青山幽林，双锅柴火灶图片，俯瞰碧
水清波，环境幽雅怡人。许多游客正围聚在简单的农家土灶旁，洗锅、切菜、劈柴、烧火⋯⋯一起做出
喷香美味的农家菜肴。

    “同样的食材，用柴火灶做出来会比用煤气炉做的好吃，不仅口感好，香味也特别浓郁。”正在
土灶前当“大厨”的80后大姐说，她在空闲时间经常约上三五好友，组团感受农家柴火美食。尽管土灶
已经渐渐退出人们的生活，但是，土灶柴火烧出来的饭菜滋味，掺杂着柴禾的气息，氤氲着灶火的温度
，勾起了儿时老厨房的许多回忆，云南柴火灶，更能抓住很多“吃货”的心。

   据购买我司【鑫火旺柴火鸡灶台】产品的老板介绍，目前他的农家乐里有14个土灶台，今天又从我
们公司增加了10个土灶台，现在一共有24个土灶台了。游客可以自带食材，也可在当地农户家现买。他
还聘请厨师，可为游客教授焖豆腐、卤面、荔枝肉等特色菜的做法，很受游客欢迎。为了满足不同游客
的口味，店里还准备了烧烤架、露营等项目，供游客野炊自助。

  “周末还有亲子活动、体验活动在我们这里举行，要来的话，需要提前预订。”苏老板说，为了让
游客的体验活动更加丰富多元化，市民不仅可以动手体验农家烹饪的乐趣，品尝农家菜，还可以在乡间
体验采摘的乐趣，在欣赏美丽乡村同时，感受亲自动手劳作的别样乐趣。

    除了追寻土灶柴火的味道和记忆，一家人围绕一个土灶闲话家常、和睦温馨的气氛，也是土灶体
验火爆的原因之一。“大家聚在一起，品尝原滋原味的农家饭，那是家独有的味道。”顾客说。

     柴火灶使用注意事项：



1、装料不要太满，燃料上平面距桶口部必须留有3厘米以上的距离，建议用户一次装料量应控制在正好
用完;

2、为易于点火，燃料上面要放一些易燃的引火柴（刨花、干树叶或细木条等易燃物）;

3、炊事结束后，料筒内剩余的燃料必须用完或取出料筒后才能关掉风机，特别注意不能直接在炉具上将
火闷灭;

4、燃料用完后，可用安装钩取出料筒倒掉燃尽的灰渣，注意安全防火;

5、调节火力大小时，一次调节量不能太大，调节后火力需20秒左右才会变化;

6、炉具在使用过程中及使用后未冷却前，请勿接触水箱和炉口附近表面，以免伤;

7、排烟管必须接到室外，且烟管周边及出口附近不能有易燃、易爆物品。

   人们现在关注的就是空气质量问题，提到柴火灶大部分可能脑海里面的印象就是柴火燃烧后产生的
烟雾。比如常常能看到的就是垃圾焚烧、树木起火后燃起的滚滚浓烟，那么节能无烟柴火灶则可以让广
大的采购用户放心购买。

    节能柴火灶采用新科学气化原理，特殊的国家专利创新技术能有效利用二次燃烧，不锈钢柴火灶
批发，有效延长燃烧物时间和充分地利用燃烧物所产生的浓烟再次燃烧，使燃烧过程中无烟、无尘等特
点，从而达到节能的目的。

那么有了节能无烟柴火灶，相信您的饭店一定能给客户更好的体验度，制作的柴火鱼、柴火鸡、柴火饭
一定会更加美味。我司的柴火灶在重庆、北京、昆明、长沙、广东、江西、东莞、株洲、常德、岳阳等
多省地级市打了几十处柴火鱼店灶、柴火鸡店灶、柴火饭店大锅灶，获得了顾客的好评！

云南柴火灶-不锈钢柴火灶批发-鑫火旺(优质商家)由襄阳鑫火旺金属制品有限公司提供。襄阳鑫火旺金属
制品有限公司（www.xyxwjs.cn）是从事“灶台,烧炭灶台,柴火鸡大灶台”的企业，公司秉承“诚信经营，
用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：胡经理。
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