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德州捞汁小海鲜培训中心，一对一学会为止016

膳学派培训捞汁小海鲜做法：

1把细粉丝用沸水煮软捞出过凉，黄瓜、蟹足棒、木耳切丝，虾仁片开，鸟贝清洗干净，蒜切末，杭椒切
成小圈。

2把木耳、虾仁、鸟贝、分别入沸水中汆烫过凉，把粉丝垫底上面摆上，黄瓜丝两边分别是蟹足棒和木耳
丝、虾仁摆中间，鸟贝放虾仁两侧，在把杭椒圈摆在虾仁的上面。

3调捞汁海鲜酱油、陈醋、糖、鸡粉、盐、蚝油少许、白胡椒粉、辣椒油、蒜末在用凉开水调开浇在凉菜
上即可！

想学好技术，请千万不要图一时便宜，计较路途远近，而浪费更多时间和金钱，您可多家对比，多家考
察，河南膳学派不惧同行PK实行一费制一票通，中途不再收任何费用，打算小本创业，对餐饮行业有兴
趣，欢迎到膳学派考察品尝考察学习！膳学派专业的厨师，专业的技能，专业的教学模式，所有美食技
术终身免费升级，保你随到随学；传授核心技术，保你创业无忧！百名空言不如一个行动！未来的成功
属于行动领先者！

膳学派培训学校就是你较好的选择。膳学派培训学校是一所正规诚信办学单位，授业教师经验丰富，终
身免费技术升级和技术咨询。仅需几千元资金，两个人就能够经营，几天就可开业，投资小，快速益，
基本上没有，当月投资，当月收益，不用要广告宣传，没必要豪华装修，店面选址广泛，在商场，超市
，步行街，学校，商铺档口，社区，集贸市场等地都可开店经营，也可无店经营。我们做的是口碑。膳
学派做的是品牌。教的就是技术。做的就是专业。让您一切无后顾之忧。

膳学派确保所有学员开店后遇到的店面问题，公司将进行现场指导；.膳学派确保所有学员三年内技术生
疏或升级可随时回公司免费复习。无论是否接触过餐饮行业甚至从来没有做过饭的人，通过培训都可以



做出来好味道！真正的做到简单操作，轻松上手，轻松开店，深受大众喜爱。膳学派餐饮培训学校全校
实行一对一授课手把手教学的模式，保证每一个来小吃培训学校学习小吃技术的学员都能真正学到小吃
技术，学校包食宿，郑重承诺，学不会退还所有费用！

到膳学派学捞汁小海鲜技术，捞汁小海鲜桌子覆上整张吸油纸，紧接着是刚出锅热气未消的大盆海鲜，
“哗啦”声，红红艳艳的小龙虾，皮皮虾，蟹子，贝类，仔鸡就这么被倒在桌上，默默的咽了下口水，
好嘞。膳学派是一个值得看好的品牌，口味出众，其口味有甜辣，麻辣，藤椒等口味，不管食客是能吃
辣还是不能吃辣，也都是能够有找到适合自己的口味，同行无法模仿的制作工艺，无法复制的配料，让
品牌在市场上更加有竞争力，影响力，所以你不可错过的致富商机。海鲜捞汁小海鲜技术培训--膳学派
低热能，高蛋白，少脂肪，经济实惠，口味多样，令挑剔的食客都称赞不断。小海鲜新奇的口味和萌萌
的外形受到大众的喜爱。所以，赶紧来膳学派参观学习吧。捞汁小海鲜已成为世界上使用比较广泛的烹
调方式之一,无论是街头巷,或是街边门店,学校门口夜市,旅游景点都随处可见,由于它的香味及炒海鲜不同
口味调料着吃货们的食欲,使捞汁小海鲜有着经久不衰的市场,广泛的消费群体和深厚的市场基础使得整个
捞汁小海鲜市场正处于发展期间。
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