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我们也是看中了大家对夜猫子小黄鱼的热爱之情，在我们小吃培训师傅们不断地努力研发之下，创造了
夜猫子小黄鱼。在市场传统口味之上又改良了鱼肉本身的鱼腥和无味肉质不够细嫩的问题，经过改良的
小黄鱼，肉质嫩滑、鱼头骨焦脆、不再寡淡不入味，夜猫子小黄鱼学习，辣中带一丝丝甜、甜中又透着
麻辣口感。

夜猫子小黄鱼，采用秘法研制，采用现场烤至的方式加工，先用高温烤制，再用小火慢烤，让酱料的味
道入到肉里。成品外焦里嫩，色泽金黄，让人食欲大增。我们只做有情怀的小吃品牌！

武汉夜猫子小黄鱼加盟，无需大厨，一人可开店，毛利率高，全年无淡季，哪里有夜猫子小黄鱼培训，
五平方即可开店，生意火爆，轻松创业当老板。火遍江城的夜猫子小黄鱼店 万元投资 免费送设备，免费
带店，开店无忧。夜猫子小黄鱼加盟网红产品，自带流量，生意火爆，赶快来加盟吧！

夜猫子小黄鱼优惠与支持

1、根据投资能力指导选址，分析消费商圈，合理设定营销方案。



2、指导整体店面、小吃车的投资预算与投资风险回避方法。

3、根据当地消费水平，设定产品销售价格。

4、指导食材、原料采购方法和采购地址。

夜猫子小黄鱼，采用秘法研制，采用现场烤至的方式加工，先用高温烤制，网红小黄鱼培训，再用小火
慢烤，让酱料的味道入到肉里。成品外焦里嫩，色泽金黄，夜猫子小黄鱼，让人食欲大增。我们只做有
情怀的小吃品牌！

夜猫子小黄鱼培训课程

1.夜猫子小黄鱼技术讲解、原料认识、材料性质、物资采购等

2夜猫子小黄鱼初步刀工处理，和其他调料的配比

3.夜猫子小黄鱼腌制方法，和手法

3.腌制好的小黄鱼穿签和储存方法等。

4、夜猫子小黄鱼的烤制方法和味型变换方法

4.夜猫子小黄鱼营销售卖方法

5.夜猫子小黄鱼的成本、利润、市场预算。

夜猫子小黄鱼-佳肴汇饮食-夜猫子小黄鱼学习由武汉佳肴汇饮食文化传播有限公司提供。武汉佳肴汇饮
食文化传播有限公司（www.xhy518.com）实力雄厚，信誉可靠，在湖北 武汉 的炊事、烘焙设备等行业积
累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领牛锦天夜猫子小黄鱼和您
携手步入辉煌，共创美好未来！
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