
白酒贴牌加工不输名酒--廊坊资讯

产品名称 白酒贴牌加工不输名酒--廊坊资讯

公司名称 古家百年酒业有限公司

价格 .00/个

规格参数 白酒定制:古井白酒贴牌定制加工
抵账酒定制:药酒定制加工
纯粮酒定制:配制酒贴牌定制

公司地址 亳州市谯城区古井镇工业园区

联系电话  18056787109

产品详情

白酒贴牌加工不输名酒--廊坊资讯【汉庭酒业】好酒好喝很重要！站在专业角度讲，差酒不仅口感不好
喝了之后还会让人上头，身体不舒服，而纯粮酿造的好酒，年份老，工艺好，喝了爽口绵柔，倍儿舒服
，对身体也没有激。决定白酒香型的关键因素是什么？不同香型的酒，风味区别较大，这是因为酿造的
工艺、环境不同，但是主要的还是因为酒曲制作工艺的不同。制作酒曲的发酵温度适中，在55℃左右，
生产出来的主要是浓香型白酒。有些地方把酒曲发酵温度提高到60℃以上，酿造出来的就是酱香型白酒
。而有的地区把酒曲发酵温度稍降到50℃出头，酿造出来的就是清香型白酒。酿酒界有一句老话，叫做
“曲定酒香”，说的就是这个道理。采用55℃的适中温度制作大曲而生产的浓香型白酒，由于口感卓越
，适合畅饮，深得人民喜爱。时至今日，浓香型白酒的销量占了整个白酒总销量的75%以上。所以说酒
曲是决定白酒香型的关键因素。白酒贴牌加工不输名酒--廊坊资讯白酒，既有消愁除忧之功，也有遣怀
助兴之能，懂白酒的男人，在逢喜事好事时，与小酌增欢，在不悦不爽时，为解忧散闷。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

