
卡琪花蒂玛供应 卡琪花蒂玛 博林卡琪花蒂玛供应

产品名称 卡琪花蒂玛供应 卡琪花蒂玛
博林卡琪花蒂玛供应

公司名称 陕西博林生物技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 陕西省西安市高新区锦业一路10号中投国际B座2
3层

联系电话 17791712441 18066549236

产品详情

卡琪花蒂玛提取物对于女士保健非常好。其他同类产品还有益母草提取物。益母草喜温暖湿润气候，喜
阳光，对土壤要求不严，一般土壤和荒山坡地均可种植，以较肥沃的土壤为佳，需要充足水分条件，但
不宜积水，怕涝。生长于多种环境，海拔可高达3400米。
野荒地、路旁、田埂、山坡草地、河边，以向阳处为多。

产中国各地;俄罗斯，朝鲜，日本，热带亚洲，非洲，以及美洲各地有分布。

购买卡琪花蒂玛就找陕西博林生物技术有限公司！

卡琪花蒂玛提取物对于女士保健非常好。其他同类产品还有阿胶。

用法用量

1、阿胶羹 

原料：阿胶250克，黄酒250克，冰糖200克，黑芝麻、核桃仁各250克 

做法：取阿胶250g，砸碎。放入带盖的汤盆或瓷碗中，加黄酒250g，浸泡1-2天，至泡软。取冰糖200g克
，加水250ml化成冰糖水，倒入泡软的阿胶中，加盖。置盛胶容器于普通锅或电饭煲内，水浴蒸1-2小时
至完全溶化。将炒香的黑芝麻、核桃仁放入继续蒸1小时，搅拌，成羹状。取出容器，放冷，冰箱存放。



每天早晚各服一匙，温开水冲服。

卡琪花蒂玛提取物对女士保健非常好，其他同类产品还有大豆异黄酮。

加工对大豆制品中异黄酮的影响

2）、加热：水煮加热增加了异黄酮向外渗透速率，使大量异黄酮因渗入加热水中而丢失，同时热处理还
显著改变了豆制品中异黄酮种类的分布，因为热处理时β-glucosidases酶活性增强，使异黄酮葡萄糖苷水
解为游离型异黄酮，因而制品中游离型异黄酮较原料大豆或大豆粉中的有所增加。

3）、凝固：在豆腐生产中，凝固使一部分异黄酮丢失于乳清中，丢失率为44﹨%。

4）、发酵：发酵不影响异黄酮的含量，但改变了异黄酮种类的分布，发酵后的产品以游离型异黄酮为主
要存在形式，这是因为在发酵过程中，产生的大量β-
glucosidases水解酶使异黄酮葡萄糖苷大量水解，从而导致游离型的异黄酮显著增加。

购买卡琪花蒂玛就找陕西博林生物技术有限公司！
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