
襄樊石斛酒贴牌定制-白酒招商加盟

产品名称 襄樊石斛酒贴牌定制-白酒招商加盟

公司名称 安徽省亳州市古井镇闯王酒业有限责任公司

价格 298.00/箱

规格参数 联系人:田浩
电话:17356731333
地址:亳州市古井镇闯王酒业

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇2（注册地址）

联系电话  17356731333

产品详情

一、公司简介 安徽闯王粮田酒酒业股份销售有限公司 襄樊石斛酒贴牌定制-白酒招商加盟 具体实施例方
式实施例1：a)原辅料优选配比高粱900Kg，小麦150Kg，稻壳210Kg，其中高粱和小麦使用前经过机械分
离或人工筛选以去除杂质；b)按上述配比配料，配料前分别将高粱和小麦粉碎，并用7882°C热水润料拌
勻，润透后闷料30min60min，并将稻壳装甑敞口清蒸30min；c)将b)中润好的料拌入蒸酒后的酒醅，混合
均勻，装甑蒸煮糊化100120min，使原料糊化；d)蒸料结束后，出甑置于凉床上，开风降温至38°0°C；
e)在d)中的料加入按蒸料量的18%加入高温大曲曲粉，分别按蒸料量的20%、8%、5%加入不经干燥的河
内白曲、细菌曲和生香酵等新鲜麸曲，拌勻，继续降温至 本发明涉及酿造领域的一种白酒制作方法，特
别是黄酒酒糟或含有该成份的原料制作白酒的方法。已知该领域现有技术《黄酒工艺学》(轻工业出版社
出版，统一书号15042�1612，第420-423页)，较记载了黄酒酒糟制作白酒的方法黄酒发酵醪经压榨，分
离去酒液后的固体(形)物称为酒糟或糟粕，将该酒糟经轧碎后放入容器或堆积压实和密封发酵，让酒糟
中含有的残酶和微生物继续缓慢地糖化发酵成酯作用，约过一个月左右将酒糟从容器或堆积中取出并拌
入谷壳，然后放入单式蒸馏器中蒸馏(即固态蒸馏)制得糟烧(白酒)，对于用生麦曲作糖化剂做黄酒的酒糟
，其中含有未经蒸煮的生淀粉，不能被利用，一部分仍旧保留在酒糟中，而残糟(熟酒糟)的淀粉经次加
热蒸馏已煮熟糊化，将热的残糟冷却后，加入麸曲， 实施例3本实施例同实施例1，不同的是，本实施例
中步骤(2)高压脉冲电场的频率为3000Hz，脉冲数为15，电场强度为10Kv.cm-2，继续在氧气流速为7L/min
的状态下进行电场脉冲发酵10天。本实施例的白酒醇香浓郁，口感柔和，回味较长，酒色清亮，杂醇油
的含量≤0.60g/L以异丁醇、异戊醇计。上面结合具体实施例对本发明进行了示例性描述，显然本发明具
体实现并不受上述方式的限制，只要采用了本发明的方法构思和技术方案进行的各种非实质性的改进，
或未经改进将本发明的构思和技术方案直接应用于其它场合的，均在本发明的保护范围之内。本发明的
保护范围应该以权利要求书所限定的保护范围为准。 所述白酒酿造的辅料包括食用糖类，配料时所述原
料与辅料的重量比例为100：15-30，且所述白酒的用于发酵的材料没有酵；所述原料中杨梅的重量比例
不低于70％；所述白酒中其酒精度大于等于50度。所述白酒经以下步骤制造而成：(步骤a)：材料准备，
白酒的制造方法中采用的材料包括原料与辅料，原料包括杨梅；辅料包括食用糖类；  
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