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导热油搅拌炒锅工作原理：

     导热油电加热管是一种国际流行的高品质长寿命电加热设备，当加热介质在压力作用下通过电加
热器加热腔，采用流体热力学原理均匀地带走电热元件工作中所产生的巨大热量，使被加热介质温度达
到用户工艺要求。所以该设备更适合豆沙、莲蓉、阿胶等需要温度高，加热均匀的物料。

导热油搅拌炒锅设计理念：

      安全、简洁、实用

导热油搅拌炒锅加热方式：

     电加热导热油加热。升温快，温度高，锅面可达200度以上，酱料搅拌炒锅用途，使物料通过翻
转板翻转均匀炒制。

导热油搅拌炒锅搅拌方式：

     搅拌器转速变频调节，在0-26rpm内实现无级调速，刮板独特采用公转加自转的方式，搅拌器和
刮板结构设计独特，物料搅拌混合更均匀，刮底更彻底，不容易产生糊锅现象。



 优质设备的制作离不开优质的原材料选用，我们所采用的板材、管件、配件都是选用大中企业所生产
，所出设备质保一年，一年内零部件以旧换新，免费维修。倡导“想用户之所想，及用户之所及”经营
理念。不虚假报价，不参与不正常的恶性竞争。让您选择了我们，酱料搅拌炒锅特点，便无后顾之忧！

为了更好的服务用户的需求，做好指导使用及时售后服务工作，我方本着“一切追求高质量、高品质、
用户满意为宗旨”的精神。以“周到的服务、可靠的产品质量”为原则为客户服务

1、售前服务。设立专门的销售服务机构，公司将会安排相关专业人士负责到场教正确及时的使用。

2、售中服务。为防止用户使用不当而造成不必要的损失，在产品使用过程中，公司将派相关技术人员到
基层向用户进行技术指导。确保正确使用该产品，让用户用得安全，放心。

3、售后服务。我公司在2小时内响应维护服务，以最快的时间到达现场维修，为更好的做产品售后服务
工作，及时接收用户反馈的问题，公司设有专门的售后服务电话：13280727133，酱料搅拌炒锅规格，有
专业人员接听并及时做好反馈记录，并提供解决问题的法。如有需要到现场指导的，公司会在最快的时
间安排相关专业人员到相关地点进行及时指导。

高粘度月饼馅料搅拌炒锅助你做出美味馅料.月饼馅料占月饼质量的40%-80%。馅料也因原料与制作方法
的不同，可分为软馅系列、水果系列、干果系列等，其中软馅系列是最为精致的馅料，但在制作方法上
也最为费工费时。

 多使用蒸汽行星搅拌炒锅或者电加热导热油行星搅拌炒锅，两种加热方式都是整个锅体一起加热，温
度比较缓和，受热很均匀，绥化酱料搅拌炒锅，在加热行星搅拌方式360度的翻炒使任何高粘度的物料都
不会糊锅。那么在使用如此安全的设备时需要注意哪几点：

产品特点

搅拌系统采用自转与公转相结合的方式，搭配半球形的不锈钢锅体，保证锅内无任何搅拌盲点。

使用先进的传动与密封结构，使传动部分与锅内洁净、卫生

采用无极变频器能将高粘度产物充分混合，加热均匀，提高热量。具有易于操作、工作效率高、耗能低
、使用寿命长、结构紧凑、维修方便等特点、是性能优良的搅拌机。

产品用途：主要用于制酱业、馅料业、制糖业等食品加工领域和化工制药等工业加工领域。



绥化酱料搅拌炒锅-酱料搅拌炒锅规格-山东诸城中润机械由诸城市中润机械有限公司提供。行路致远，
砥砺前行。诸城市中润机械有限公司（www.zhonrunjixie.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战
略伙伴，更矢志成为炊事、烘焙设备具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.jinta
ngshebei.com）还是从事浸糖设备，浸糖锅，真空浸糖锅的厂家，欢迎来电咨询。
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