
奶油裱花培训价格 奶油裱花培训 泰润餐饮管理培训

产品名称 奶油裱花培训价格 奶油裱花培训
泰润餐饮管理培训

公司名称 重庆泰润餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 重庆市渝中区大坪肖家湾创景大厦九楼1#

联系电话  18996952788

产品详情

为了丰富孩子们的暑期生活，大河公益课堂上周启动了“我是快乐巧手匠”系列报道，邀请不同领域的
达人给孩子们带来生动有趣的巧手课，带领大家动手实践的同时，学知识，长本领。7月30日上午，大河
报联合中原图书大厦，在中原图书大厦回声馆三楼烘焙区，为30名小朋友提供了DIY蛋糕的公益平台，
让大家跟着专业烘焙体验讲师学做4寸迷你蛋糕。兴致满满的孩子们，学着转转台，用抹刀，拿五彩奶油
装裱蛋糕，感受做蛋糕的无限乐趣，加上能把做好后的蛋糕带回去和家人一起分享，那快乐，更是！

 

预热烤箱，设置上下火170度同时加热。2. 将少许黄油涂抹满一个八寸活底阳极模内部。3.
然后均匀撒少许低粉，抖掉多余的部分

在四个常温鸡蛋打入打蛋盆中，加入糖和盐。5. 用电动打蛋器顺着一个方向，打发全蛋。6.
直到打发后的蛋液颜色变浅，体积

变为原来的三倍左右。

一直到滴落的蛋液细密粘稠，奶油裱花培训，落下也不会很快消失的程度。8.在盆中筛入低筋粉。9. 用
核心提示|吃过太多买来的蛋糕，想不想亲手做出甜香扑鼻、松软可口的迷你蛋糕？

种奶油霜对应的裱花



刚打好的奶油霜比较硬挺，容易出现花瓣边缘的锯齿，奶油裱花蛋糕培训，裱花前再搅拌搅拌软化一下
可有效避免各自操作方法：

一说到奶油蛋糕，奶油裱花培训地点，有的人觉得流口水，但是也有不少人觉得奶油甜腻，不是很喜欢
。其实奶油蛋糕好不好吃，一是用的奶油是不是好奶

油，也就是动物奶油，二是配方和操作，也就是糖量的控制和打发程度，奶油裱花培训价格，三就是有
些食材代替奶油用来裱花，口感沙沙的，不甜腻又有

层次感，而且造型特别漂亮，就像这款“玫瑰蛋糕”，你能想到玫瑰是用什么做的吗？

奶油裱花培训价格-奶油裱花培训-泰润餐饮管理培训由重庆泰润餐饮管理有限公司提供。行路致远，砥
砺前行。重庆泰润餐饮管理有限公司（www.cqwishu.cn）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴
，更矢志成为其它具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.wishuhsbh.com）还是从
事韩式裱花培训中心，重庆学韩式裱花，韩式裱花培训机构的服务商，欢迎来电咨询。
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