
德州可以学正宗纸包鱼技术

产品名称 德州可以学正宗纸包鱼技术

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

哪里有特色纸包鱼培训班

 

请花十秒钟时间联系我，绝不会让您失望！

青岛小吃培训学校 特色锡纸烧烤-烤鱼培训

锡纸烧烤既能够排出食物本身多余的油脂，又可以保持食物内部的营养成分，烧烤出来的食物口感鲜嫩
，配上特调的各种酱汁，口感格外嫩滑！随着人们健康生活的追求，对饮食的要求也越来越高，相比传
统烧烤更加健康美味的锡纸烧烤就成了时下最流行的烧烤方式之一。

锡纸烧烤经营优势

1、锡纸传热快、使烤制的食物均匀散热，不会被烤焦。

2、将食物用锡纸包裹可以防止烤出来的油滴落烤盘污染其他食物，使烤盘清洁干净，易于清洗。

3、锡纸包着食物烤，长沙锡纸烧烤能减少食物营养和水分的流失，能保持烤制食物的原汁原味！

4、大胆创新，利用以上锡纸烧烤优势，再结合自身独特的烧烤技术与配方，将需要烤制的食物或事先腌
制，或加入秘方调料，并掌握精确的火候，使烤制成熟的食物在破开锡纸的那一刻香气扑鼻、肉汁鲜嫩
、不管是海鲜、肉类、鱼类、还是蔬菜都保持原汁原味，色彩艳丽、汤汁香浓，真正做到了营养健康、
绿色美味！

一般的食材都可以用锡纸包裹烧烤,独特的汤汁配方,味美鲜嫩。



锡纸烧烤内容包括：烤鱼 烤虾 烤鸡爪 烤鱿鱼 烤豆腐 烤金针菇 烤花甲（花甲粉）烤娃娃菜等多种菜。

锡纸烧烤教学内容

生鱼生菜的处理+小料、料水的调制+秘制酱汁的熬制+烤制的手法和火候的控制，可搭配其他锡纸烧烤
一起学习，了解更多特色烧烤小吃培训，请查看：烧烤系列

锡纸烧烤学习时间

包教包会，不限制学习时间，一般2-3天就可以熟练掌握。老师手把手教学，一对一教学，学员亲手操作
，回家做不好，还可以回学校继续学习。练习材料完全免费。

学校开展优惠活动【 】，欢迎联系青岛小吃培训学校老师详细咨询。

青岛青岛小吃培训告诉你，更多美食做法！欢迎电话咨询！
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