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产品名称 鸡肉盐水注射机价格 瑞和食品机械
山西盐水注射机

公司名称 诸城市瑞和食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市朱家村工业园

联系电话 13656366399 13656366399

产品详情

盐水注射机在使用时有很多操作规范需要遵守。

在其运行之前，需要做一些检查，首先是盐水槽内的水温不可以超过45度。配置好的盐水要通过过滤网
灌入槽内。任何情况下都不可以强行的拨针头，以免会使盐水注射机的活塞损坏。

注意检查盐水管道和缩机管道链接是不是牢靠。检查电源线表面是否有破损，是不是正常链接。各安全
开关，控制按钮是否完好，各安全门是否关闭到位。要检查盐水槽内是不是有盐水，有的话多还是少。
产品和注射率不同需要选择不同的针头注射方式。

必须在检查调整好以后再进行开机，在盐水注射机的运行过程里，要注意动作以及传送是否标准与协调
。盐水注射机注射之前摆放的间距要平均，以使注射的效果能保持一致。

采用可编程式PLG控制系统，结合人机界面触摸屏，达到动作稳定，鸡肉盐水注射机价格，电路易检修
。噪声小，能耗低，稳定性强。锁模快速上升，慢速锁紧，快速下降，提高生产效率，保护模具，特点
之成品率高，毛边少且均匀，山西盐水注射机，适合各种精密复杂的成品，为现今业界追求高品质的选
择。用于多边、多角及其他复杂成品，特别是运动用品，用品，汽车用品，电子用品等精密性应用。

 

盐水注射机采用双速电机为动力源，凸轮与摇臂配合，带动针架上下传动，当针架下降是，盐水阀自动
开启、开始注射。当针架上升时，盐水阀自动关闭。注射的肉通过退料板退掉，同时输送带通过机械传
动前移。注射后的肉块经过输送带送入前方容器内，依次往复，牛腩盐水注射机供应，循环工作。

本机采用不锈钢制作，设计合理，鸡肉盐水注射机，送肉链条可就全盘脱出，清洗方便针头排练为单管



单针，设有自动保护装置，当注射针头碰到硬物时自动弹起，不是损坏，真正达到了注射的肉无死角。

鸡肉盐水注射机价格-瑞和食品机械(在线咨询)-山西盐水注射机由诸城市瑞和食品机械有限公司提供。诸
城市瑞和食品机械有限公司（www.ruihejixie.net）为客户提供“蔬菜清洗机，巴氏杀菌机，洗筐机等”等
业务，公司拥有“瑞和机械”等品牌。专注于果蔬加工设备等行业，在山东 潍坊
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：李经理。
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