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公司名称 武汉天亩食品有限公司
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几种油品的对比：

   1、大豆油是世界上产量较多，食用较多的油脂。大豆油中含有大量的亚油酸。亚油酸是人体必需
的脂肪酸，具有重要的生理功能。缺点；?大豆油一般是经过溶剂浸出而获得。?填加有防腐剂。?大部分
原料都是转基因大豆。

2、花生油具有独特的花生气味和风味，属于干性油，油色淡黄透明，有花生的浓香味。缺点：亚麻酸含
量低花生油中含有少量磷脂，在煎炸食品时易起泡而溢锅。Α-亚麻酸含量低。

3. 橄榄油由单元不饱和脂肪组成，具有降低坏胆固醇和提高好胆固醇的作用，对人的皮肤很好。缺点：
在其它方面含量小，比如橄榄油里就没有含亚麻酸，会造成人体比例不平衡。

   从几个方面对比，专家认为火麻油是一种比橄榄油还要好的油脂。

  田禾火麻油，生产工艺历史悠久，地方特色明显；产品香味浓郁，口感细腻，很大限度的保持了火麻
原有的风味。



   伴随消费者日益增长的需求，田禾绿色生物将进一步推动火麻产业的技术创新，火麻油加盟，带动
山西晋中周边县市的经济发展，打造中国的有机绿色火麻之乡，将火麻这一产业做大做强，带动更多的
百姓走上致富之路。

     田禾建议您每日早晨空腹口服一勺火麻油（5~10ML），补充身体所需的维生素E和亚麻酸、亚
油酸等营养成分。

  田禾火麻油，生产工艺历史悠久，地方特色明显；产品香味浓郁，口感细腻，很大限度的保持了火麻
原有的风味。

    2014年，火麻油木梁压榨工艺被列为山西省非物质文化遗产项目，田禾绿色食品有限公司在保护
这项流传在山西晋中地区几百年的木梁压榨火麻油工艺的同时，向社会大众提供了展示古老工艺传承与
发展的窗口，为山西传统文化的传承和发展，做出来巨大贡献。

广西火麻油加盟-田禾生物科技由武汉天亩食品有限公司提供。武汉天亩食品有限公司（www.tianhe.press
）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是全网商盟认证会
员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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