
舜发食品烘干房 高温烘干食品的设备厂 银川烘干设备

产品名称 舜发食品烘干房 高温烘干食品的设备厂
银川烘干设备

公司名称 临朐县舜发干燥设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省临朐县辛寨工业园

联系电话  13695361892

产品详情

大豆含有一种特殊气味——豆腥味，如将未脱腥的豆粉掺入到豆奶或其它食品中，豆腥味随之带入，势
必影响食品原有风味。如将大豆加工成新型脱腥豆粉，作为豆浆直接冲调饮用或掺入其它食品，具有浓
郁豆香味和营养价值。下面就两种工艺生产大豆粉的质量及工艺流程的设备进行比较。 1、传统的大豆
粉生产工艺该工艺是将大豆先进行浸泡，使大豆膨胀，便于磨制；其二是使大豆组织中的蛋白质较易抽
提出来。要注意浸泡大豆的水温、水质及用水量对大豆蛋白质的影响。经浸泡过的大豆进行磨碎，银川
烘干设备，达到糊状，然后从豆糊状中抽提豆浆，食品烘干设备原理图，为了充分地将豆糊中的大豆蛋
白抽提出来，应掌握好添加水的水量及水温。将豆糊状中抽提的豆浆进行浓缩处理，在真空状态下进行
脱水烘干。总数≦19000个/克，致病菌为0。该工艺生产大豆粉有以下缺点：生产周期长、设备投资大、
大豆利用率低、能源消耗高、劳动强度大、产品成本高、另一面，由于采用低温干燥法，因此不能有效
去除豆腥味。 2、新型的大豆粉生产工艺新型的大豆粉（脱腥豆粉）生产采用微波技术对大豆干燥和脱
腥，肉类食品烘干设备，海参烘干窑，将传统的湿法生产工艺改为干法生产工艺，即大豆不经水泡，香
菇片烘干设备，直接脱腥、磨粉，缩短整个豆粉生产工序流程，进一步提高大豆粉的质量。

1.热风在烘干箱内封闭循环，热效率高，节约能源.

2.强制循环，使烘干箱内上下温差小.

3.独特的可调式分风板，保证均无干燥.

4.烘干箱风温度自控，湿度自控，高温烘干食品的设备厂，保证烘干所需合适的温湿度(含有自动加热，
自动排潮系统，自动循环风系统).

5.烘干时间自动控制，真正实现自动化管理.

6.烘干迅速，是一种代替传统烘干机的更节能蔬菜烘干设备



7.采用35-65度相对低温烘干，烘干后的蘑菇、黄瓜片、豆角等多种蔬菜品质高，不破裂，色泽好，营养
元素好，复水性好.

8.该机噪声小，运行平稳，运行费用低

9.内胆，加热系统，循环系统均用不锈钢材质，防腐蚀，耐温防湿

临朐舜发干燥随着时代的进步、经济的发展和人们生活水平的逐步提高，饮食消费观念正由传统向营养
健康方向转变，加之高节奏的工作生活方式，使得海产品的市场需求日渐扩大  

海产品烘干设备采用先进的气流干燥技术、链条式输送，拥有合理的结构、稳定的性能，从而为低耗创
造了条件。适用于各种海产品的烘干。为更好的打入国内外市场奠定基础。

海产品烘干设备销售火爆

舜发食品烘干房-高温烘干食品的设备厂-银川烘干设备由临朐县舜发干燥设备厂提供。临朐县舜发干燥
设备厂（www.lqsfgz.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供好的
产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。舜发——您可信赖的
朋友，公司地址：山东省临朐县辛寨工业园，联系人：张经理。
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