
酒店厨房改造工程 广州天圣厨房设备

产品名称 酒店厨房改造工程 广州天圣厨房设备

公司名称 广州天圣厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号

联系电话 13318790135 13318790135

产品详情

酒店厨房工程的设计不仅是柜体、厨具、电器的简单叠加，也是整个机柜设计环境的有机结合。这是一
个系统的总体规划项目。目前，在厨房设计中，许多公司仍然停留在机柜的单一设计上。并不注重厨房
的整体环境和对家庭的影响。然而，在最近的市场中，为消费者提供了五板风格规划、环境规划、空间
布局、特殊处理和安全保障五个板块的整体机柜设计。

700人用餐的酒店厨房工程设计布局需要注意的五个要点 

一：厨房设计风格

厨房设计师应注重厨房与其他空间的一致性和对应性，也可用于混合厨房风格的设计，如功能、色彩、
材料、形状、配饰等，并强调厨房空间与其他家庭空间的相互作用。

 

二：厨房设计环境

厨房设计师不仅要设计机柜的风格，而且还提供了丰富的墙体、顶部、地面的装饰和搭配建议，提供了
厨房配件和配件的丰富组合。

三：厨房设计空间布局

良好的厨房设计人员，在厨房结构布局中，可以考虑到厨具的安装、隔断、管道改造、风水等方面的考
虑。同时，根据人机工程学原理，提供了一种科学的厨房工作线规划，合理布置了厨房器具的功能、方
位和尺寸。还应提供详细且完整的存储和存储建议。

四：厨房设计专项管理

在厨房设计中，有许多环节需要特别处理：厨房设计者应对水、电、气管道制定合理、预埋、屏蔽、避
免等有效措施。并提供科学、实用、多样的照明建议。针对封闭式、半开放式、开放式和不同的通风口



轨道类型，制定了相应的通风系统规划.为厨房电气设备提供的信息咨询和选择。提出了水质改善方案、
水路改造方案、节水方案和热水系统方案。引进国外先进的废物管理方案，使生活垃圾及其他废物的处
理更加清洁、方便、环保。

广州天圣厨房设备有限公司，提供一站式厨房工程设计以及厨房设备，整体厨房设计，让您放心、更省
心。

商用厨房设备，顾名思义就是在一些大型厨房工程中（如学校、企事业、国家单位、酒店等场地）所配
备的厨房设备，由于是用于工程项目，故商用厨房设备都是使用体积大、功率大、价格高的大型厨房设
备。厨房设备工程如今已渐成新型社会餐饮行业的发展趋势，越来越多的人们懂得享受更、时尚的休闲
方式。作为一名酒店管理者，我们需要将酒店更好的服务及美味的佳肴传达给每一位顾客，不仅需要厨
师精湛的烹饪技术以及所需的鲜美食材，的还是要配置制作精良的厨房设备。那么要为酒店厨房配置哪
些设备呢？广州天圣在这里为大家普及一下关于酒店厨房设备类别说明的百科知识。

1000人左右的酒店厨房设备类别知多少？ 

 

1、炉具设备

炉具在任何厨房设备都是必要的存在，酒店厨房改造工程，也是最基础的设备之一。因此在酒店厨房设
备中，我们可以看到很多小炒炉、大锅炉、煲仔炉等炉具的身影。而炉具设备又分为电磁炉具和燃气炉
具，所以我们在选择设备的时候可以根据酒店的要求配备合适的厨具，3000人左右酒店厨房改造工程，
广州天圣生产的炉具设备使用效果更佳。

2、蒸柜设备

一炒二蒸是酒店菜系中最为常用的手法，3500人左右酒店厨房改造工程，在广东这个以清淡菜系为主的
粤菜，用的的厨具设备就是属于蒸柜，常见的蒸海鲜、蒸饭、蒸包子都会使用上蒸柜，因为使用蒸柜具
有保持菜肴的原汁原味的优点，而现在蒸柜设备分为燃气与电磁两种，广州天圣秉承为客户提供优质设
备的理念不断提高技术改革。

3、不锈钢厨具

不锈钢厨具主要指的是工作台、送餐车、货架、饼盘车等钢具，在酒店厨房中我们选择不锈钢材质的钢
具，因为其具有耐腐蚀、耐用、美观等特点，一般酒店对厨具安全卫生方面比较重视，所以一般我们建
议选用检验合格、容易清理的不锈钢厨具更为合适。

4、机械类加工设备

机械能做的尽量让机械完成，机械化能提升厨师在厨房中的工作效率，如我们用到的和面机、绞肉机、
磨浆机等都是常见的厨房加工设备，可以通过采购这些产品使厨房工作既方便又省事。

厨房的灯光重文化，厨房的灯光重实用。灯管选择不要太花哨，案板上要配有明亮的灯光，精细的刀工



需要足够的灯光，1500人以上酒店厨房改造工程，这样才配菜的时候也能看得清楚，保证卫生。厨房和
操作间的光线要明亮，使用荧光，操作面不能产生阴影，灶台照明要使用防爆灯。

500人用餐的酒店商用厨房设计要选择哪些灯光比较好？

这里的实用，主要指炒菜要有足够的灯光以把握菜肴色泽。

案板切配要有明亮的灯光，以有效防止和追求精细的刀工。

出菜打荷的上方要有充足的灯光，切实减少杂草混入并流入餐厅等等。厨房灯光不一定要像餐厅一样豪
华典雅、布局整齐，但其作用可忽视。

厨房整体设计和摆放整齐，流畅，灯光要亮，功能分区明显，进出通道自然。

参考以上做法，在厨房厨房的设计中还是有一些借鉴。

酒店厨房改造工程-广州天圣厨房设备由广州天圣厨房设备有限公司提供。广州天圣厨房设备有限公司（
gztiansheng.tz1288.com）是广东 广州 ,商业专用设备的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展
、诚实守信的方针，满足客户需求。在广州天圣领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创广州
天圣更加美好的未来。同时本公司（www.tsjdcfgc.cn）还是从事酒店厨房设计酒店商用厨房设备，商用厨
房设计商用商用厨房设备，工厂厨房设计饭店厨房设备的服务商，欢迎来电咨询。
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