
小吃早点培训学习 滑县小吃早点培训 王广峰中西餐饮培训

产品名称 小吃早点培训学习 滑县小吃早点培训
王广峰中西餐饮培训

公司名称 安阳市文化宫职业培训学校

价格 面议

规格参数

公司地址 安阳市文化宫十字路口向南100米路西王广峰糕
点小吃培训学校

联系电话  13837286573

产品详情

早餐店的地理位置优劣很重要，滑县小吃早点培训，地址在某种程度上决定了餐厅客流量的多少，顾客
购买力的大小及消费结构，也决定了餐厅对潜在顾客的吸引程度以及竞争力的强弱等。选址适当，餐厅
便占了优势，小吃早点培训费用多少，可以吸引大量顾客，生意自然会好，地址选择应以便利顾客为首
要原则。从节省顾客的购买时间、交通费用的角度出发，大限度地满足顾客的需求。

五香豆沫是深受安阳群众欢迎的一种传统小吃，属于汤食熬制豆沫以小米为主料，与花椒、茴香一起用
冷水泡发，加水调磨成糊状米汁。上锅兑水，下入花生仁、黄豆瓣、海带丝、粉条、精盐等，开锅后倒
入米汁，边倒边搅动，见锅再开，立即压火，小吃早点培训费用，并放入豆腐丝、胡萝卜丝、菠菜、炒
芝麻等即成。成品豆沫，糊色乳黄，红绿分明，各种调料咀嚼生香，略透麻辣。

  胡辣汤做法    

      1.木耳泡发切细丝，猪瘦肉切丝，海带切丝。

2.酥肉切小块待用。

3.葱姜切丝。

4.锅子放水，小吃早点培训学习，加入一勺鸡油。

5.锅里加入葱姜丝烧开。

6.加入瘦肉丝，木耳丝，酥肉，海带丝。



7.准备胡辣汤粉一包。

8.取一个碗用少许清水将胡椒粉调匀。

9.将调好的胡椒糊倒入锅内，烧开。

10.加入酱油一勺、香油一勺、米醋一勺调味即可开吃。

小吃早点培训学习-滑县小吃早点培训-王广峰中西餐饮培训由安阳市文化宫职业培训学校提供。安阳市
文化宫职业培训学校（www.aygdxx.com）实力雄厚，信誉可靠，在河南 安阳 的宾馆、餐饮等行业积累了
大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领王广峰中西餐饮培训和您携手
步入辉煌，共创美好未来！同时本公司（www.aycyxx05.com）还是从事长治蛋糕培训学校，生日蛋糕裱
花培训，糕点蛋糕培训学校的厂家，欢迎来电咨询。
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