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设备描述；

  当代食品高新技术使果蔬深加工跨入了一个崭新领域。采用真空低温油炸脱水加工的天然食品——
果蔬脆片口感酥脆，冬枣大型真空油炸机厂家，味道鲜美，保持了天然果蔬的色泽、风味和营养成份，
是高维生素、高纤维素、低热量的现代食品，被食品界、营养界称为“二十一世纪食品”。风靡欧美、
日本及东南亚，浙江冬枣大型真空油炸机，在国内市场渐成新宠。

  本公司从事果蔬脆片真空油炸技术研究开发，该机型使免蓄热上腔循环真空加热技术更加完善，通
过加高油炸脱水仓、改进气油分离器器，加装回油网，和冷凝器、油水分离器，使得真空泵吸有率为零
；改进泄油机构及溢流孔板，油脂一次过滤效果显着增强；增加储油仓清理孔，清理积渣更加方便；

  循环油泵采用高真强排泵，是设备工作时候有循环不断流，提高了工作效率，油循环更加顺畅。

双室真空油炸机特点：

●双室采用上下两个罐，脱油时确保无回油，使含油、含水率更低。油炸、脱油、脱水、油过滤一体化
设计，在真空下连续性完成，产品含油量低，产品处于负压状态，在这种相对缺氧的条件下进行食品加
工，可以减轻甚至避免氧化作用（例如脂肪酸败、酶促褐变和其他氧化变质等）所带来的危害。在负压



状态，以油作为传热媒介，食品内部的水分（自由水和部分结合水）会急剧蒸发而喷出，使组织形成疏
松多孔的结构。 

●自动控制温度，无过热、无过压，冬枣大型真空油炸机厂家直销，确保产品质量和安全生产。 

保修承诺

机械使用前请详细看好说明书，冬枣大型真空油炸机价格，不要违规操作!本公司可派专业技术人员上门
安装调试，如若出现故障后到本厂维修竭诚为用户服务。长期供应零配件，负责终身维修!

1，在购货单位在按机器使用说明正常使用和保养的情况下，自购货之日起1年内制造不良造成的质量问
题，并有据可依时，厂方给于免费维修或更换零件。

2，由于用户操作不当或机械进入异物而造成零件破坏等责任事故不在保修之列。本厂可提供服务，一切
费用由用户承担。

本厂有一支能心系用户、吃苦耐劳、技术过硬的专业化售后服务队伍，面向全国，随时为您提供优质的
服务!

真空油炸食品的保藏特性 

真空油炸食品的吸湿性松脆感是真空油炸产品重要的感官指标，要保持产品的松脆状态，其水分含量应
控制在5％以内，1％左右，因此，产品在贮存时的吸湿问题是必须认真考虑的。 

真空油炸是在低温（80~120℃）对食品进行油炸、脱水，可以有效地减少高温对食品营养成份的破坏。

诸城市国诸城市国邦机械有限公司，位于山东省诸城市，以生产食品机械为主，

我们坚持不懈努力为客户提供优质的产品和出色的服务，从最初的咨询、设计到安装、调试、培训，我
们力争从各个方面满足客户的需求。 优质的产品、完善的服务、良好的信誉成为我公司成功的要素。

浙江冬枣大型真空油炸机-诸城市国邦机械由诸城市国邦机械有限公司提供。诸城市国邦机械有限公司（
www.shandongguobang.com）是从事“油炸机,油炸设备,油炸流水线,清洗设备,薯片生产线,薯条生产”的企
业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：
董女士。同时本公司（www.jcfgjsb.com）还是从事酱菜风干机设备，食品风干机设备，调味品风干机厂
家的厂家，欢迎来电咨询。
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