
新疆水产品真空低温油炸机 诸城长风机械

产品名称 新疆水产品真空低温油炸机 诸城长风机械

公司名称 诸城市长风机械科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市密州街道密州中小企业机电创业基地

联系电话  13853673238

产品详情
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视频作者：诸城市长风机械科技有限公司

真空油炸机特性：

1、我们公司果蔬脆片油炸机中的油是在密封真空状态下被加热的，果蔬脆片油炸机内部的氧气浓密度很
低，水产品真空低温油炸机流水线，原材料消耗也很低，设备能够自主调节温度进行生产，果蔬脆片油
炸机具有性能稳定、生产效率高，使用方便、低油耗等特点。

2、果蔬脆片油炸机通过油炸，脱水以及过滤过程来实现原材料到成品的蜕变，节省了时间，提高了效率
。

3.通过果蔬脆片油炸机生产出来的食品在口感和视觉上都是非常好的，口感酥脆不油腻，依旧保持着食
物的原色，并且更有光泽，新疆水产品真空低温油炸机，重要的是没有任何食物添加剂的，消除了传统
方式高温油炸的致ai隐患，老少皆宜，而且食物内的营养没有被破坏，保质期也得到了延长。青豆蚕豆
休闲食品是在真空状态下，通过低温油炸脱水的方法，将青豆蚕豆中的多余水分蒸发掉，从而得到含水
量在4%左右的休闲食品。



果蔬通常是指指可食用的水果和蔬菜，可食用的水果和蔬菜种类有很多，它们有着丰富的营养物质，对
人体有益，水产品真空低温油炸机图片，果蔬中含有各种有机酸、芳香物质及各种色素成分，能够调节
人们的口味，机油保健作用，又能满足口福。整体机身采用食品级不锈钢材质制成，胡萝卜片真空油炸
机安装一键点火系统，这样油温加热速度快，温降小，而且节能环保，我们公司生产的胡萝卜片真空油
炸机采用多项安全保护，通过多项安全测试。果蔬真空油炸机有着多种产量设计，可以根据客户产量以
及需求设计生产果蔬真空油炸机，我们公司生产的果蔬真空油炸机出品率高，产品质量好，水产品真空
低温油炸机配置，口感独特，正式成为果蔬加工的另一独特加工方式，产品供不应求。

 

大枣真空油炸机是在真空下进行生产作业的，这样生产出来的大枣含油量低，吃起来嘎嘣脆，大枣在这
种真空条件下进行生产加工，可以避免在油炸过程接触到氧气，避免氧化作用所产生的有害物质。

我们公司设备安装了自动控温和自动控压系统，安装这个系统是为了保证设备不会产生过热、过压现象
，进一步确保了产品质量和安全生产，我们设备的脱油系统采用的是变频调速系统，这款脱油系统是非
常适合大枣脱油的。

凡是在我们公司购买大枣真空油炸机的客户，我们公司皆为您提供免费上门培训安装设备、调试设备、
生产工艺传授等等，优质的售后服务是我们公司的优良传统，是我们企业的立足之本。我们设备的保修
期为一年，维护期为终生。

新疆水产品真空低温油炸机-诸城长风机械(推荐商家)由诸城市长风机械科技有限公司提供。膳食纤维
，还富含蛋白质、维生素、钙、磷、铁等，秋葵的粘液被称为是黄金粘液。诸城市长风机械科技有限公
司（www.zcchangfeng.com）是山东 潍坊 ,机械及工业制品项目合作的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学
管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在诸城长风机械领导携全体员工热情欢迎各界人士
垂询洽谈，共创诸城长风机械更加美好的未来。同时本公司（www.hdyrcrj.com）还是从事鱼肉采肉机，
鱼骨肉分离机，鱼去刺机的厂家，欢迎来电咨询。
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