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产品详情

厨房管理中，如何保养厨具

厨房管理中，食堂承包合同，该如何保养厨房用具，来看看下面这些同行朋友们提供的经验，是否能够
给到你一些什么启发?

正确使用后厨用具，能大幅降低成本！

1方巾隔垫卫生又不易损

后厨餐具直接叠放在一起，硬碰硬，是很容易磕擦掉瓷的。其实有一个减少餐具破损行之有效的方法，
就是在餐具之间多垫上一块消毒方巾。

如图所示，这样既可以减少餐具在叠放时发生的碰擦破损，又可以有效地防滑加固，防止餐具之间的滑
落破损，从而大大降低了餐具的破损率。同时，消毒方巾还对于餐具起到了消毒吸水的作用，也保证了
出品安全，一举三得。

有人可能会说了，这样一来餐具的破损率大大降低了，但是消毒方巾的成本不就提上来了吗?

其实一方面来讲方巾不是易耗品，食堂承包公司，只是垫在餐具之间，并不用来擦洗东西，其耗损低、
寿命长，一次投资长久受益;另一方面来讲，正常情况下餐具也是要消毒的，用消毒方巾隔垫，白云食堂
承包，完成了消毒环节，省时省成本。消毒巾每用一次都要统一回收消毒。

这种方式让无论是使用者还是摆放者，都不会再轻易破损餐具，小小的一块消毒巾起到了高限度降破损
的作用。

东莞市德膳源膳食管理服务有限公司是一家从事工厂、学校、医院、银行等企事业单位食堂承包管理、
食材配送、咨询的自产自销专业机构.主要业务：东莞饭堂承包，东莞食堂承包，东莞膳食公司，广州工



厂食堂承包，欢迎来电咨询

厨房管理中，如何保养厨具

16工装购入自己付款

后厨的工装每年两套，夏冬两季换着发，明年还可继续使用。这种方法已经有些酒店在使用了。而还有
一部分酒店却是不管，到季节了就买新的工装，这样酒店那么多的人，岂不是每年都要浪费不少的成本?

因此我们德膳源膳食将工装、工裤、围裙以入职购买的方式，自己保存，而且仪容仪表严格按照酒店的
要求去做，这样一来，工装就如同厨师自己的衣服，格外爱惜。

这种方法效果很好，现在越来越多的酒店也在使用。  

东莞市德膳源膳食管理服务有限公司是一家从事工厂、学校、医院、银行等企事业单位食堂承包管理、
食材配送、咨询的自产自销专业机构.主要业务：东莞饭堂承包，东莞食堂承包，东莞膳食公司，广州工
厂食堂承包，欢迎来电咨询

厨房管理中，如何保养厨具

4削皮刀部门配发管理制

削皮刀是使用量很大、而且也是丢掉的。很多时候，厨师们都是在使用后随手一放，而在打扫清理时会
被带到垃圾桶内。所以，我们就实施了主要使用部门每人配发管理制，并制定使用寿命时间，自己管理
，自己负责，那样就不会再出现用时找不到的情况，也减少了浪费的情况。

东莞市德膳源膳食管理服务有限公司是一家从事工厂、学校、医院、银行等企事业单位食堂承包管理、
食材配送、咨询的自产自销专业机构.主要业务：东莞饭堂承包，东莞食堂承包，东莞膳食公司，广州工
厂食堂承包，欢迎来电咨询

 

白云食堂承包-食堂承包公司-德膳源膳食(优质商家)由东莞市德膳源膳食管理服务有限公司提供。东莞市
德膳源膳食管理服务有限公司（www.dgdsy168.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业
内人士的肯定和信任。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服
人员对话，愿我们今后的合作愉快！同时本公司（www.dsyftcb.com）还是从事中山饭堂承包，中山食堂
承包，中山膳食公司的厂家，欢迎来电咨询。
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