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产品名称 烤红肠熏蒸机 惠万德机械 烤红肠熏蒸机价格

公司名称 诸城市惠万德食品机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市薛馆路中段路南

联系电话  13031693650

产品详情

烟熏炉温度工艺

烟熏炉在食品加工过程中，烤红肠熏蒸机生产厂家，根据不同的产品，发烟方式也会有所不同。

烟熏炉根据具体产品温度工艺来分为：冷、热、温三种熏烟方法。一般烟熏炉冷熏在25度以下，像一些
海鲜鱼类等要求低温熏制的产品，常见的有冷熏三文鱼；烟熏炉热熏在80度-110度之间，需要熟制的的
产品选择热熏。设备设有自动控温定时功能，使用简单方便。    烤红肠熏蒸机

烟熏炉温度探针

有客户可能会问，怎么来探知炉体内产品的温度呢？我们在炉体内部设有温度探针，烤红肠熏蒸机价格
，而且温度探针我们做了细节化处理，用圆筒套住，这样做的目的是为了巩固整个烟熏炉内部的恒温，
不会有死角。

为什么要做这么个细节处理呢？因为在循环风的过程中，如果风直接扫到探针上，会造成温度升高或偏
高，或者温度升的过快，套着的话它只是在一个循环过程中循环着，烤红肠熏蒸机厂家地址，就没有温
度偏高的现象，测量出来的温度更精准。烤红肠熏蒸机

腊肉烟熏炉一般分为烟熏室和发烟器两部分，烟熏室用于产品的熏制，发烟器用于制造熏烟。烟熏产品
在世界各地都是一种颇具特色的传统食品，烤红肠熏蒸机，它以其独特的风味和良好的耐藏性，倍受人
们的青睐。烟熏作为一种食品工艺，它是利用木材、木屑、甘蔗皮、红糖等多种材料的不完全燃烧而产
生的熏烟，使产品吸收并增添特有的熏烟风味，提高产品质量的加工方法。



烤红肠熏蒸机

烤红肠熏蒸机-惠万德机械-烤红肠熏蒸机价格由诸城市惠万德食品机械厂提供。烤红肠熏蒸机-惠万德机
械-烤红肠熏蒸机价格是诸城市惠万德食品机械厂（zchuiwande.tz1288.com）今年全新升级推出的，以上
图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：邓经理。
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