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产品名称 食堂厨房设计 顺德区厨房设计
厨房设备布局设计平面图

公司名称 广东通达厨房设备制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市番禺区都平街18号

联系电话  13826760707

产品详情

广东通达厨房设备制造有限公司是广东地区一家专业从事新风换气系统设备工程的公司，公司专业承接
宾馆酒店住宅新风地下室商场超市等新风通风排风工程。公司售后服务部建立用户档案管理系统，指令
维修人员定期走访客户，确保用户买得称心，用得放心。是专业生产销售厨房设备，环保净化设备，通
风管道，油烟管道油烟罩的厂家.本公司拥有从事设计、生产安装、售后维护等各类专业技术人员.为客户
提供一条龙服务.  

   “价格合理”是我公司一如既往的宗旨。务求为广大客户提供更好的产品，更完善的服务。

 我公司本着诚信至上、赢得了越来越多客户的信赖。公司员工均在行业工作多年，有丰富的经验，并
与国内多家企事业单位保持联系合作。本公司提供专业白铁加工， 通风管道加工，白铁风管加工制作及
安装等业务，一般主要用于通风排烟，送风除尘等空调及净化工程项目，公司拥有数台美国及日本进口
精密白铁风管加工设备，可为大型工程项目加工风管及风管配件。厂区常年备有大量现货镀锌板（俗称
白铁）为方便客户，公司专门建立物流配送中心，有效的研发队伍，先进的生产设备，雄厚的资金实力
，采取“短流程”的销售模式，直接面对终端客户，食堂厨房设计，实施采购、销售、加工、配送一条
龙的经营举措，真正实现了公司和客户“双赢”。

   “价格合理”是我公司一如既往的宗旨。务求为广大客户提供更好的产品，更完善的服务。

     

广东通达厨房设备制造有限公司——是一家集广州厨房设备，广州厨具设计，广州酒店厨房设备，广州



酒楼厨房设备，广州不锈钢厨具工程科研、设计、制造、销售、安装、维修为一体的现代化厨房设备企
业，先进的生产设备，严格的管理制度，精湛的专业技师，其研制的产品采用微电脑硬件和软件设计，
学校厨房设计，性能稳定、高度集成，并具备完全独立的核心技术、。各种工作流程虽没有标注在图纸
上，但规划设计却是处处以流程顺序为原则的，也处处体现着流程顺序。

整体厨房设备设计需纳入空间规划

在消费者的呼声之下，顺德区厨房设计，厨房一体化的概念顺应而生。新颖的厨房设备外观设计，加上
功能性极强的厨房电器配置，使得厨房在炊煮之外具备了更有弹性的使用及职能，也逐渐成为当前厨房
设备市场的消费主流趋势。

根据相关专家介绍，一组好的厨房设备，除了对厨房设备本身的造型和功能要求极高之外，还需要在其
中融入整体的空间规划，广东通达厨房设备制造商用厨房设备设计符合人体态特征等，使厨房设备使用
者得心应手。

运用人体工程学原理，对厨房设备细节进行改良

设计的主旨是满足人的需求。广东通达厨房设备制造的厨房设备设计师，必然不会只着眼于追求外观和
造型的标新立异，而是会将精力更多地在为消费者打造贴近生活、人性化、创意的厨房空间之上。

事实上，目前一些厨房设备品牌企业已经将中国元素融入到产品的设计之中，使之更加符合中国人的审
美和生活习惯。在进行厨房设计时，整个厨房设备的布局要根据现场情况和餐厅的功能、要求进行合理
安排和设计，并结合煤气公司、卫生防疫、环保、消防等部门的要求进行厨房设备的方案调整，同时充
分考虑到将来施工、安装和验收的实际情况。一些品牌厨房设备厂家在设计中会更多地考虑人体工程学
的理念，以厨房水池上方的吊柜为例，需要按照科学的高度测量和计算，摆放物品都不会费劲。这样对
细节的微调，就能够让消费者在细微之中体会到产品独特的优势和设计。

再比如以前的吊柜开启方式是以传统的平拉式为主，但打开的柜门不仅会占用空间，还会影响操作者的
正常操作，甚至容易造成磕碰。有厨房设备厂家敏锐地察觉到这点，从而将吊柜柜门改良成上推拉式，
以为消费者提供更多的操作空间而广受欢迎。

广东通达厨具有限公司是一家集不锈钢厨房设备的开发、设计、生产、销售、安装、维修于一体的综合
性酒店用品公司，并协同相关单位从事燃气节能环保产品的研发和生产销售。厨房布局设计是一种软科
学，主要靠运筹思路、设计技巧，不需要增加额外投资就可以优化厨房功能，提高工作效率。公司主营
设备：厨房设备、酒店厨房设备、商用厨房设备等多种规格型号不锈钢厨房设备，以及制造加工其他不
锈钢产品。

在公司发展过程中，先后与银鹰、银都、英联斯特、海尔、华菱、星星、恒联等多家厨房设备厂家以及
知名厨具品牌建立了长期合作关系，产品品类齐全，一应俱全。广东通达厨房设备制造厨房面积分配合
理，设施配备恰当，投资费用就可以节省。在多年的经营中已得到高度认可和广泛好评，商誉好。在销
售方面也拥有成熟的销售渠道和网络，能够针对经销商以及客户都能提供专业的一体化整体服务。

我公司始终坚持以严格的质量控制保证体系及良好的售后服务为根本；以“质量至上、信誉至上”为宗
旨；以“满足客户各种需求”为基本原则。通风管道，厨房排烟，空调管道，焊烟除尘，消音除尘，管



道保温，油烟净化，环保工程。所产产品均符合我国的饮食习惯和烹饪特点；设备采用优质进口不锈钢
材料、产品造型美观，经济耐用。设计方案听取需求者各方面的意见，使设计更合理，交流更方便。我
公司的不锈钢厨房设备广泛适用于宾馆饭店，机关、 医院、 工厂、学校等企事业单位。

通达全体员工自始坚持质量取胜，多年来依靠良好的产品质量及完善的售后服务赢得了广大客户的信赖
，并荣获各项荣誉，公司所生产经营的产品百分之九十荣获国家高新技术专利，同时公司还承接各大宾
馆酒店，企业机关和院校食堂，厨房的配套设计和改造工程。因此，在所有建设工程项目中，它属于技
术最复杂的工程项目类型之一。公司欢迎各界朋友携手共赢。    公司为酒店、饭店、食堂、职工餐厅
等商用的厨房工程提供厨房设计方案及施工图。从厨房设计平面流程到厨房的水、电、气、通风等机电
接驳及厨具安装详图的二次深化设计提供多方位服务，并依据设计方案编制厨房设备。

食堂厨房设计-顺德区厨房设计-厨房设备布局设计平面图由广东通达厨房设备制造有限公司提供。公司
贯彻“以人为本”的现代化企业管理理念，汇聚了一大批行业内的精英人才，拥有从设计、制造、研发
等领域的人才，从而为企业发展搭建了一个强大而坚实的平台。广东通达厨房设备制造有限公司（gdtdcj
.com）实力雄厚，信誉可靠，在广东 广州 的工业制品等行业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工
作态度和不断的完善创新理念将引领广东通达和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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