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公司地址 山东省诸城市朱家村工业园

联系电话 13656366399 13656366399
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巴氏杀菌机不断发展的过程中一些技术也在不断进步：

适用范围：本机适合于软包装蔬菜制品、调味品的灭菌，低温肉制品包装后的二次灭菌，海带丝巴氏杀
菌机，也适用于瓶装食品的灭菌，饮料灭菌及蔬菜的漂烫等。

备注：该巴氏杀菌机设备均可根据客户产品工艺要求及产量进行设计定做。

诸城市瑞和食品机械有限公司，是从事肉类加工机械开发、设计、制造、销售于一体的企业，经过不懈
努力，瑞和食品机械已成为肉食加工机械行业具有较强竞争能力的制造商。

 公司恪守“信誉是企业的根本，湖南巴氏杀菌机，质量是企业的生命”的经营理念，在行业中拥有良
好好的信誉和较高的市场占有率。主要产品有：斩拌机、滚揉机、绞肉机、蔬菜清洗机、风干机、巴氏
杀菌机、肉（鱼）丸机、拌馅机、盐水注射机、灌肠机、刨肉机、嫩化机等，可广泛应用于肉类、水产
品、速冻食品、罐头食品、调理食品等诸多行业。

低温巴氏杀菌机主要技术参数如下：



（1）灭菌时间 10-40min

（2）灭菌温度 65℃

（3）蒸汽压力 1-4㎏

（4）加工能力 根据客户需求设计

（5）冷去方式 常温或强制冷水

（6）运行速度 无极调速

（7）忘带速度 500-1500mm

（8）功率 常温冷却3KW 冰水冷却22KW

诸城市瑞和食品机械有限公司主要产品有：斩拌机、滚揉机、绞肉机、蔬菜清洗机、风干机、巴氏杀菌
机、肉（鱼）丸机、拌馅机、盐水注射机、灌肠机、刨肉机、嫩化机等，可广泛应用于肉类、水产品、
速冻食品、罐头食品、调理食品等诸多行业。

喷淋式巴氏杀菌机基本原理：

封口后的罐或 ( 瓶 ) 经巴氏杀菌机输送带的传送，进入隧道式巴氏杀菌机的内部。在巴氏杀菌机中的各个
温度区域内，产品的温度受到精细的调节。当通过隧道时，容器受到不同温度水的喷淋，也就是预热阶
段、加热阶段（杀菌阶段）、和冷却阶段。

巴氏杀菌机主要为牛奶的一种灭菌法，蘑菇巴氏杀菌机，既可杀对健康有害的病原菌又可使乳质尽量少
发生变化。也就是根据对耐高温性极强的核菌热致死曲线和乳质中最易受热影响的奶油分离性热破坏曲
线的差异原理，在低温下长时间或高温下短时间进行加热处理的一种方法。其中，不锈钢火腿肠巴氏杀
菌机，在60℃以下加热30分钟的方式，作为低温灭菌的标准，早为世界广泛采用。

湖南巴氏杀菌机-诸城瑞和食品机械公司-不锈钢火腿肠巴氏杀菌机由诸城市瑞和食品机械有限公司提供
。诸城市瑞和食品机械有限公司（www.ruihejixie.net）是从事“蔬菜清洗机，巴氏杀菌机，洗筐机等”的
企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人
：李经理。
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