
华力供应香菇酱料行星搅拌炒锅

产品名称 华力供应香菇酱料行星搅拌炒锅

公司名称 山东华力工业装备有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市人民东路6777号

联系电话  13455662046

产品详情

行星搅拌炒锅的锅体为一次冲压成型的半球形不锈钢锅体，是以液化气、煤气、天然气为热源进行加热

，搅拌方式采用特殊的倾斜式传动，使用的行星式搅拌器与锅体充分接触，实现传动公转与自转的不整

数传动。

产品特点

1）火力强劲，加热迅速，能满足大部分菜品烹饪要求。加热方式有燃气加热和电磁加热，都可定制微电

脑精确控温，双重温度监测锅底和菜品温度，实现标准化自动炒菜。

2）搅拌均匀，无死角，速度可人为控制也可用程序设定。自动搅拌减少人工操作，提高炒制均匀度，提

高菜品品质。

3）锅体采用304不锈钢钢板一次冲压成型，整个锅体呈半球形，搅拌无死角；加热均匀，不糊锅。锅体

耐磨耐化学腐蚀，不锈钢材料干净卫生，便于清洁。

4）搅拌片采用进口聚四氟乙烯制成，耐磨耐高温，无毒，符合食品生产要求，特别适用于食品领域。

5）100L到600L容积可选，单次加工量：肉类：20-200kg；菜、叶类：20-150kg。加工量大，自动化程度高

，大大降低厨师的劳动强度，有效提高中央厨房的工作效率。

6）当使用全自动炒菜机时，一人甚至可以同时操作两台以上设备。操作过程中不需要操作人员用大铲不

停的翻炒、倒料、起锅，所有的人力活全由设备代劳。大幅减轻人员的劳动强度与劳动密度，员工生产

更轻松、舒适、惬意。企业也可以减少人工费用的开支。



7）品质数字控制：物料加热的温度，时间及搅拌的速度可按需求而随意设定，微电脑控温精确±1℃。

自动报警提示。行星式刮底搅拌，无搅拌死角，不粘锅。锅体可自动翻转，翻转角度可随意设定，加热

与搅拌也可分开动作，真正实现以机多用。节省人工

8）安全：无明火，无爆炸，无火灾。

9）节能：采用超音频加热原理，使锅体直接发热，能源有效率达95%以上，与传统方式加热相比，节能

50%。省时、省电。锅体直接发热不需要任何热传递方式，，提高了工作效率又减少了在传导过程中热

能源浪费。

10）环保：无烟尘、废气、异味等有害气体排放。避免了对作业环境的污染，及炒制品卫生级别的降低

 

11）高效：无极火力调节，加热迅速，开机25秒即可达100℃上，生产流程数字化控制。

12）卫生：采用纯不锈钢材料制作，充分保证了食品的卫生。

13）品质更佳：微电脑数字化控温、计时，加工工艺易于控制。确保了食品色泽一致

14）节省人力成本：采用全自动化操作，减轻了劳动强度，减少了劳动人数 

15）使用寿命长：采用进口高端配置，不锈钢材料制作，科学而人性化的设计，严谨的态度和完善的服

务保障了机器的耐用。

型号 RL-100L RL-200L RL-300L RL-400L RL-500L 

容积(mm) 100L 200L 300L 400L 500L 

材质 SUS304

锅体直径(mm) 800 900 1000 1100 1200

出料方式 自动可调

锅胆厚度(MM) N4W3 N5W3

搅拌功率(KW) 2.2

翻转功率(KW) 1.5

转速  (r/min) 0.01-50.00

搅拌形式 行星/刮底

 

起臂/翻锅 自动/液压

尺寸 1680*1400*1450 1800*1600*1550 1900*1750*1650 2000*1850*1700 2050*2010*1750

山东新锐翔食品机械有限公司位于舜帝故里山东�诸城。是一家专门从事食品杀菌、夹层锅、行星搅拌



炒锅、真空包装机、低温油炸设备、生物质发生器的生产制造。公司自创建以来,始终坚持科技创新理念,

注重新技术、新产品的研制与开发,可为客户提供需求分析、项目设计、安装调术培训等解决方案。诚信

致远是我们一贯坚持的经营方针,良好的信誉更为企业的发展注入了强大的动力。为客户提供的产品和更

高品质的服务是我们不懈的追求。新锐翔机械将以市场为导向,以质量和信誉为发展理念,不断采用国内外

先进加工技术,研制适合客户需求的产品,立足于市场,服务于用户,以取得良好的业绩来回报社会。
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