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产品名称 白芝麻香油供应商 白芝麻香油
夏津德福香油饭店专用

公司名称 夏津县德福香油加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州市夏津县

联系电话  15305448456

产品详情

芝麻香油以芝麻为原料制取，分为机制芝麻香油和传统小磨香油。机制芝麻油有两种制作方法：一是液
压法，二是压榨法。以上两种方法都采用在特高温下压榨制取，严重破坏了芝麻中所含的多种营养物质
，没有小磨香油那种特有的浓郁的芝麻油香味。传统小磨香油是以炒熟的芝麻、石磨磨糊，用水代法、
依照百年传统工序，大限度地保留了芝麻所含的蛋白质、脂肪、钙、铁、硒、维生素等营养元素；油色
棕红，具有浓郁的芝麻油香味。

多数油类都具有甘味，香油也不例外，而且其功效比豆油等更好。中医认为五味各自有其偏性，比如辛
味具有发散功能，而酸味有收敛的功能，这其中，甘味可“缓急”，什么意思呢？就是说甘味能够缓解
其他药物或食物的刺激性或毒性，甘味对于人体，白芝麻香油价格，就像一个维护治安稳定的协调者，
能化解多方面的矛盾。所以中医在用附子或川乌头等大热、大毒之药时，往往在方中加入红枣、蜂蜜等
，目的就是用红枣和蜂蜜的甘味来缓解药性，所谓“是药三分毒”，白芝麻香油，多吃点甘味食品就能
起到缓和药效的作用。如果误食了，一时间又不能到医院救治，500ml白芝麻香油，好的办法就是喝一碗
香油，病人就能安然无恙；如果是食用鱼虾中了毒，也可以喝一碗香油，不一会就可以吐出毒物，保证
安全。

了解香油的生产现状 芝麻销售较为畅通，目前市场供不应求，潜力较大。芝麻加工以小磨香油和芝麻
酱为主，加工作坊遍布产区及周边城市，芝麻及其加工产品除供应本省外主要销往西北其它省，也有一
部分出口韩国等东南亚国家。是旱地轮作的主要经济作物。



夏津县德福香油加工厂各车间均装有净化设备，白芝麻香油供应商，进行严格的紫外线消毒，完全符合
食品卫生安全生产要求，获得国家全国工业生许可的严格验收。

白芝麻香油供应商-白芝麻香油-夏津德福香油饭店专用(查看)由夏津县德福香油加工厂提供。夏津县德
福香油加工厂（www.defu888.com）在调味品加工设备这一领域倾注了无限的热忱和热情，夏津德福香油
一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，
共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：王经理。
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