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专业指导 002

在哪里有特色拌面技术培训?在所有的面食中，拌面是*适合小摊位经营的
种类，做起来非常的方便简单的街边小吃对于动辄十几几十的汤面来说，
拌面的售价也非常的经济实惠，可以说是价廉味美，收到了大众的喜爱。
拌面有分为两种：一种是油拌，也就是用猪油来拌的，这种拌面是不加酱
油等上色的调味品，另外一种是酱拌，也就是用酱油和花生油一起拌的，
这种用的面是比较偏平的面，很容易熟。

膳学派制作拌面用到的食材

面粉210克、盐1茶匙 、芝麻酱1汤匙 、芝麻油1汤匙 、水60克 、蛋清1个
、老抽1汤匙 、生抽1.5汤匙 、料酒1汤匙 、糖3茶匙 、熟芝麻1汤匙 、葱花
、鸡精1茶匙 、辣椒油2茶匙 、香菜。

创业做拌面项目，膳学派有怎样的优势，值不值得投资创业

对于现在越来越多渴望创业的人来说，一个盈利稳定，投资小的项目，是



很多人都会选择的。拌面就是集这些优点于一身，因而，受到消费者的欢
迎，深受消费者喜爱，想开家拌面店，到我们优尚来学习，能够充分保证
你学到有用的东西，并且成功开业。

膳学派学校的拌面学习方式

按照拌面标准的比例配方，老师一对一教学，学员亲自动手操作，反复练
习，直到做出学员满意的口味为止，不限定学习时间。

 膳学派一直秉承“学技术”，必须以经营的实体店为教学案例，来教学员”。因为厨房教学和实体经
营得到的一些经验是不同的，也方便于学员与学员中间互相交流，可考察中意的小吃项目的实体店经营
状况，以便参考。 膳学派坚持“实体教学 长久合作 以老带新
互利共赢”的经营方式，让学员长期赢利。

在哪里有特色拌面技术培训?来膳学派学拌面技术的学员，老师还会协助
学员分析开店运营问题，帮助学员成功选址，或者提供*适合的建议，在
创业的整个过程中，有任何的疑问也可以随时与我们取得联系，让您安安
心心把拌面生意做好。
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