
料理机打米浆 米浆机 仟味美

产品名称 料理机打米浆 米浆机 仟味美

公司名称 东莞市仟味美餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省东莞市塘厦镇塘厦大道中120-2（塘厦沃
尔玛斜对面）

联系电话  18822975595

产品详情

仟味美石磨肠粉机

开个肠粉店，肠粉米浆原料很关键，而肠粉米浆原料来源无非就两种，一种是现磨米浆，九阳米浆机，
另一种是购买肠粉专用粉来调配，那么这两种米浆到底哪个好呢？今天让我们来探讨一下，让更多人对
肠粉有一个深入的了解。

从顾客角度看现磨现蒸，给顾客一种更直观的感觉，毕竟在这添加剂横行的年代，料理机打米浆，客人
追求美味的同时更注重健康，而这种从米变成肠粉的过程被客户看在眼里，米浆机，可以增添顾客对你
的信赖。

就像很多饭店，厨房和用餐的地方只有一层透明的玻璃相隔，让顾客可以看到厨房的卫生及做菜的过程
，目的就是为了使顾客信赖自己。

况且肠粉店里有一台石磨机的话何尝不是一种特色？

仟味美石磨机

仟味美石磨机可以磨什么？

磨米做出来的肠粉口感细嫩爽滑有韧性

磨黄豆做豆浆豆腐，五谷类，芝麻、芝麻糊、酱，磨药材、药材粉，花生核桃杏仁等

石磨机是制作石磨肠粉的主要工具之一，它的作用主要就是用来磨制肠粉米浆。



购机一套就可以免费教学石磨肠粉7种小吃技术，师傅手把手教学，包教包会

上万家石磨肠粉机均在使用仟味美石磨机，您还在犹豫什么呢？

在广东，都知道肠粉是必不可少的早点之一，但您知道肠粉是怎样做的吗？

仟味美石磨肠粉教学是从选米、泡米、米浆的制作（包括根据当地口味如何选米，水和米的比例，根据
当地口味如何磨浆、调浆）。肠粉汤汁的制作（我们可以教您广东味汤汁和适合外省的辣味汤汁）。各
种食材的处理：包括猪肝、瘦肉、鲜虾、玉米、香菇的处理。蒜香油的制作、石磨肠粉的蒸制方法，米
粉的蒸制方法。实体店学习和石磨肠粉有关的课程：现磨豆浆、四川泡菜、香辣剁椒。

上面讲了制作肠粉的过程，现在介绍下肠粉的使用设备：仟味美电动石磨机采用天然麻石，传统石磨磨
浆工艺，在低温状态下研磨而成，使大米的香味蛋白质、维生素、矿物质全部保留，不需要添加任何食
品添加剂。

石磨肠粉做出来的粉皮真正达到白如雪、薄如纸、晶莹剔透、口感细腻爽滑、冷热均可食用，打米浆机
，不发硬、不粘连等特点！是提升肠粉品牌更好的选择，做肠粉就选择石磨肠粉机，抢占先机，占领市
场！

料理机打米浆-米浆机-仟味美由东莞市仟味美餐饮管理有限公司提供。行路致远，砥砺前行。东莞市仟
味美餐饮管理有限公司（www.qwm168.com/）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志
成为教育、培训较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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