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软包装高温杀菌锅反压力的重要性

   软包装高温杀菌锅反压力的重要性，杀菌过程是热量传递的过程，在加热过程中，包装袋内食品中
心部位达到设定温度需要的时间比杀菌锅的温度要长的多。

  在冷却时，温度变化情况刚好相反，这就是热量传递过程中的滞后现象，而且这种滞后的时间会因产
品的不同而有所差别，所以蒸煮袋在冷却全过程，包装袋的压力始终不同于杀菌锅内的压力。

  神龙机械专业制作压力容器十五余年，欢迎有需求的朋友来电咨询，我们将会根据您的生产需求为您
设计适合的灭菌工艺和设备。
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高温高压灭菌锅使用注意事项

高温高压灭菌锅使用注意事项

a 待灭菌的物品放置不宜过紧;



b 必须将冷空气充分排除，否则锅内温度达不到规定温度，影响灭菌效果;

c 灭菌完毕后，真空袋肉制品杀菌锅节能，不可放气减压，否则瓶内液体会剧烈沸腾，冲掉瓶塞而外溢
甚至导致容器爆裂。须待灭菌器内压力降至与大气压相等后才可开盖;

d 现在已有微电脑自动控制的高压蒸气灭菌锅，真空袋肉制品杀菌锅厂家，只需放去冷气后，仪器即可
自动恒压定时，时间一到则自动切断电源并鸣笛，使用起来很方便。
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真空包装食品用高温杀菌的原因主要是因为食品被加热杀菌过程中，食品中的微生物将有不同的变化，
有的可能被消灭，有的可能被破坏，这是一种不好的现象。与此同时，海南真空袋肉制品杀菌锅，食品
本身的品质，营养成份及包装物外形等也将起变化，这又是一种不好的现象。食品加热杀菌的大目的就
是把致病菌、产毒菌消灭，而使食品本身只应受到小的影响，高温短时间的杀菌方法是完全能达到上述
目的的。
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真空袋肉制品杀菌锅高效-诸城神龙机械-
海南真空袋肉制品杀菌锅由诸城市神龙机械厂提供。诸城市神龙机械厂（www.sdshenlong.com）是山东
潍坊 ,肉制品加工设备的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户
需求。在诸城神龙机械领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创诸城神龙机械更加美好的未来
。同时本公司（www.slylshajunguo.com）还是从事饮料杀菌锅，饮品杀菌锅，饮料灭菌设备的厂家，欢迎
来电咨询。
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