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产品名称 买烘干设备到聚合 真空冷冻干燥设备
张家界干燥设备

公司名称 山东聚合热能科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 潍坊市临朐县辛寨镇王梨花庄子村

联系电话  13561405279

产品详情

随着社会的发展，张家界干燥设备，人们越来越关注食品干燥产品的品质，对食品的品质提出了更高的
要求。干燥过程对食品产品的品质具有很大的影响，有时甚至起到决定性的作用。而目前占主导地位的
热风干燥对食品的色泽、维生素C及其他生物活性物质破坏的程度较大，因此食品干燥高新技术起到越
来越大的作用。除了高技术的干燥方法和方式不断得到创新外，一些传统干燥方法也不断推陈出新。

 干燥机的用途非常广，不管在工业生产还是生活中都离不开干燥机的存在，在物料干燥上作出了很大
的贡献，特备在食品加工中用的就更多了，气流干燥设备，各式各样的食品干燥机发挥着各自的作用。

食品对干燥机械的要求干燥机内周向气速高，物料停留时间短，有效防止物料粘壁及热敏性物料变质，
并可一次干燥成均匀的干燥，振动流化床干燥设备，省去了摘取、筛分等工序。干燥机械装有分级环及
旋流片，物料细度和终水份可调。特殊的干燥分风装置，降低了设备阻力，并有效提高物料的干燥均匀
度。干燥机底部设置特殊的冷却装置及气压密封装，避免了物料在底部高温区产生变质现象。能有效控
制终水份和细度，通过对加料、热风温度、分级器的调节，保证产品的湿含量及细度均匀一致。

微波食品干燥设备在食品业主要应用于各种小包装食品、瓶装食品、糕点、饼干、果脯、豆制品、熟食
、调味品（鸡精、香精）面粉等的加热、干燥与杀菌处理。也使用于对海产品（海带、紫菜）的干燥；
面包、糖、干果、茶叶、粮食制品的脱水、干燥、杀菌防霉处理。以及对各类速冻食品的解冻处理。

食品微波烘干设备对食品具有热效应和非热效应的双重作用。微波热效应机理是：生物细胞是由水、蛋
白质、核酸、碳水化合物、脂肪和有机物等复杂化合物构成的一种凝聚态介质。该介质在强微波场的作
用下，温度升高。温度升高的结果是，食品内部的水分温度同时升高而蒸发得到烘干或烘烤，在热力的
作用下得到消灭。



买烘干设备到聚合(图)-真空冷冻干燥设备-张家界干燥设备由山东聚合热能科技有限公司提供。买烘干设
备到聚合(图)-真空冷冻干燥设备-张家界干燥设备是山东聚合热能科技有限公司（www.sdjhrn.com）今年
全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：宗培进。同
时本公司（www.sdhuadaboli.com）还是从事山东蒸汽散热器厂家，烘干蒸汽散热器，蒸汽翅片式散热器
的厂家，欢迎来电咨询。
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