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临沂爆肚学习，包教包会016

 麻辣爆肚是特色小吃，和传统爆肚略微不同，麻辣爆肚吸收了传统爆肚优点改良而来。是开封地区有
特色的一种饮食。麻辣爆肚是传统爆肚的升级版。麻辣爆肚是将粉丝，鸭血，牛肚一起用高汤熬制而成
，而传统爆肚是水爆之后淋干碟子里蘸酱食用。麻辣爆肚与传统爆肚不同就是前者简便快捷。

北京天桥有“爆肚石”，门框胡同有“爆肚杨”，还有“爆肚冯”、“爆肚满”等较为出名。爆肚是把
鲜牛肚（指牛百叶和肚领）或鲜羊肚洗净整理后，切成条块状，用沸水爆熟，蘸油、芝麻酱、醋、辣椒
油、酱豆腐汤、香菜末、葱花等拌制的调料吃，质地鲜嫩，口味香脆。

麻辣爆肚对于很多人来说，都觉得它的汤好鲜美，肚儿有嚼头，分量足，趁热吃味道尤佳。对不同年龄
段的人来说都是一个很好餐饮选择。那么如何才能真正的做到令人喜爱的麻辣爆肚呢？膳学派小吃培训
学校前后经历了多年的钻研和研究，从初的普通的、单一的麻辣爆肚发展为色式多样的麻辣爆肚。到如
今不同地方的麻辣爆肚店面也有数千家。故它的影响力是够的，选择膳学派麻辣爆肚是您走向的步！ 

  

要掌握一些优势内容，唯有做好优势的口味能让生意生意红火。学习合作一艺之长，掌握技术配方非常
重要。老北京麻辣爆肚优势要紧的当然是口味，唯有做好好的味道，能让吸引更多的的花钱人。    

为什么学麻辣爆肚技术就到膳学派来。因为我们不仅教的味道好，而且教的技术完整，你不必担心花钱
了学不到真手艺，膳学派诚信培训十多年，信誉一定没有问题，若你还是有所担心，可以直接到公司考
察，突击考察了解，一切满意可以再签约学习。在千百年的发展中，小吃已经和普通的老百姓于一体，
成为人难以割舍的饮食和难以改变的饮食习惯；

麻辣爆肚是北京风味小吃，早在清乾隆年代就有记载。现代爆肚迎合消费者口味，加以各种调料，辣油
等秘制配料改进为麻辣爆肚。麻辣爆肚选用优质金钱牛肚、上好鸭血和爽口的龙口粉丝，用料讲究，加
上滋补浓汤，真是美味十足。百味源麻辣爆肚口味：麻辣、香辣、酸辣、微辣、不辣五种。
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