
煮饺子专用锅定制 粤蒸商用厨具 宁德煮饺子专用锅

产品名称 煮饺子专用锅定制 粤蒸商用厨具
宁德煮饺子专用锅

公司名称 山东粤蒸商用厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博新兴曹王镇老官村村北

联系电话  18954366751

产品详情

不锈钢钢材制造而成，易清洗好打理坚固耐用不易生锈，食品级大容量防腐耐用，健康卫生，电用水饺
炉私人定制，煮饺子专用锅直销，多层保温，煮饺子专用锅价格，加厚保温层，电用水饺炉厂家，隔绝
内部与外部空气接触，分体分控，随心控制，可单独开，可全部开，可分个控制开，操作简单，使用方
便，节能省电。品质安全，厂家直销。粤蒸商用厨具热忱欢迎各地客商前来洽谈业贸易，携手合作，共
谋发展，再创厨具产业辉煌业绩！

水饺陷的做法：    

    素馅不能用排刀剁，改用刀切，刀剁将蔬菜叶绿素全剁到砧板上，刀切则减少许多，宁德煮饺子
专用锅，一般刀切下，维生素存留一半，而刀剁则存留不足25%，所以，刀切不宜太细小，如韭菜以0.5
公分以上为宜。

    水饺素馅一般用生肉，更营养卫生，益于身心。生肉馅需加高汤（或水）俗称：打水，目的使肉
馅鲜嫩，包出的饺体丰满。有些人打肉馅不加水，煮出的饺子口感“干柴”，有些肉顶破皮，加水量每
斤3两至半斤，肥馅略少，煮饺子专用锅定制，瘦肉馅略多。加水应在调味品加了以后，否则调料品不能
渗透入味，水分也吸不进去。加水时逐步加，须一个方向搅，打好可放入冰箱冻一小时，使用时才加葱
花。

高颜值饺子-玫瑰卷饺子

原料：饺子皮

制作方法：



1、把饺子皮摆好，把肉铺在上面。

2、 把饺子皮对折，再把饺子卷起来。

3、 卷完即可，就成玫瑰花形状了。

4、 可淋入自己喜欢的汁蒸熟即可。

公司将继续秉承“一言立信，一诺千金”的经营理念，以优质的产品、满意的服务，对广大消费者承诺
，每一件科创园产品都是值得信赖和自豪的。我们将用全部的智慧和心力，确保您的利益得到较高的尊
重。

煮饺子专用锅定制-粤蒸商用厨具(在线咨询)-宁德煮饺子专用锅由山东粤蒸商用厨具有限公司提供。山东
粤蒸商用厨具有限公司（www.kcycj.com）实力雄厚，信誉可靠，在山东 滨州 的行业专用设备等行业积
累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领粤蒸商用厨具和您携手步
入辉煌，共创美好未来！
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