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产品名称 多功能鲜面条机定制 多功能鲜面条机
邢台圣迈亿压面机

公司名称 邢台圣迈亿机械制造有限公司

价格 面议

规格参数
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联系电话  13833923788
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压面机特点

压面机是将面粉经过面辊相对转动搅拌形成必要的韧度和湿度挤压成面条的设备。压面机的工作原理是
把面粉经过面辊相对转动挤压形成面片，再经前机头切面刀对面片进行切条，从而形成面条。面条的形
状取决于切面刀的规格，所有机型均可安装不同规格的切面刀，故一台机器经过更换不同规格的面刀可
以做成各种规格的面条。是一种新型面条流水线设备，该机从进料到出面连续作业，多功能鲜面条机价
格，具有高产、省时省力、操作简便等优点，生产的面条韧性好、口感好。

高速压面机产品说明

1、将高速压面机安放在工作位置处的水平面上，使机器平稳、可靠。

2、压面轮之间、不允许有任何异物(特别是硬物)，转动调整手轮，手轮应转动灵活，调整间隙符合要求
。

3、检查电源电压是否与本机铭牌标示额定电压相符。



4、机器必须要有可靠接地，将电源线伸长，找专业电工将机器电源线接在全极断开大开距电源开关上，
接通电源，启动机器，多功能鲜面条机，检查转向，机器转向应与机器上所标识的转向一致。

5、每次从加油点加注润滑油一次(适量)，空载试运转，无异常声音时方可使用。

6、高速压面机在工作中切勿将手或其它杂物放入压面轮之间以免发生危险。

7、根据实际需要，操作手柄转动手轮使可调整压面轮进退，以达到调整压面轮间隙，压面轮间隙在允许
的压面轮调整范围内无级调整，且轴向间隙均匀。为提高压面质量，延长机器使用寿命，压面轮间隙应
由厚到薄逐级调整。

8、高速压面机使用中，压面机转速减慢（压面速度减慢），可拆掉护罩检查普通V带的松紧及磨损情况
，并及时调整或更换。

9、每次用完后对机器认真清理，确保食品卫生，清理时不得用锐器刮轧辊表面，也不得用水直接冲洗。

10、机器在工作中，如果出现机器声音不正常，必须立即停机检查，待故障排除后，方能继续使用。

压面机怎么压面条

准备好面粉，加入适量的盐和碱面，搅拌均匀。加温水搅拌成疙瘩。

用力揉成面团，多功能鲜面条机定制，上面抹上一层水或油，盖上保鲜膜醒面15分钟。

把醒好的面柔匀，揉成长条状，切成一段一段的，多功能鲜面条机厂家，用擀面杖擀成薄片。

固定好压面机，用最左侧压片的地方压成薄薄的片，放上玉米面，防止粘连。

在把薄片用压条的地方压成面条，滚上玉米面，就成功了。

注意事项

俗话说：软面饺子硬面汤。但压面机毕竟比人擀的力量大，要比手擀面和面软一点，防止太硬不好吃。

放玉米面，防粘连性好，可以放到冰箱里冻上，什么时候吃什么时候煮。

多功能鲜面条机定制-多功能鲜面条机-邢台圣迈亿压面机(查看)由邢台圣迈亿机械制造有限公司提供。“



全自动鲜湿压面机，多功能压面机，多组压面机，面条机”就选邢台圣迈亿机械制造有限公司（shengma
iyijx.tz1288.com），公司位于：河北邢台市任县邢湾镇南张村，多年来，圣迈亿机械坚持为客户提供好的
服务，联系人：张经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。圣迈亿机械期待成为您
的长期合作伙伴！
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