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产品名称 商用厨具价格 徐州商用厨具 南京宇杰厨具

公司名称 南京宇杰厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市雨花台区玉兰路99号中闽百汇商场2F-08

联系电话  13770837458

产品详情

工厂食堂厨房工程

工厂食堂厨房工程之整体厨房设计的操作台，需要注意以下几点：

1、水池或灶台距离墙面至少要保留40厘米的侧面距离。

2、水池的下面建议放置洗碗机和垃圾桶，而灶台下面放置烤箱。这种搭配会带给使用者更多的便利。

3、在岛型工作台烧水、煲汤，不锈钢商用厨具，而在阳台或其他区域再安放一个大火力灶眼来烹制中餐
。

4、厨房台面应尽可能根据不同的工作区域设计不同的高度。

而有些台面位置低些会更好，工厂食堂厨房设计图纸，如果使用者很喜欢做面点，那么常用来制作面点
的操作台可将高度降低10厘米。但是，在橱柜的设计中也不能过分追求高低变化，特别是在较小的厨房
中，过多的变化会影响整体的美观。

定期为冰箱除霜

有霜冰箱的霜层传热性很低。当冰箱内的霜层厚度达到smm时，冰箱的制冷会下降20％，霜层越厚，制
冷越差。所以一定要为冰箱定期除霜。当然如果您选择的是无霜冰箱，不需要考虑这个问题。



电冰箱各间室的使用

1、冷冻室内温度约--18℃。可存放新鲜的的肉类、鱼类、家禽类，也可存放已烹调好的食品，存放期3
个月。

2、冷藏室温度约为5℃，徐州商用厨具，可冷藏生熟食品，存放期限一星期，水果、蔬菜应存放在果菜
盒内（温度8℃），并用保鲜纸包装好。

3、位于冷藏室上部的冰温保鲜室，商用厨具批发，温度约0℃，可存放鲜肉、鱼、贝类、乳制品等食品
，既能保鲜又不会冻住，可随时取用，存放期为三天左右。

南京宇杰厨具有限公司是专注不锈钢厨房设备及制冷工程设计，安装一站式服务商，长期为餐饮连锁酒
店，校企食堂，事业单位食堂提供商用厨房设计解决方案，商用厨具价格，为客户商用厨房省心，省力
，省时，帮助解决商用厨房疑难问题。  

商场排烟所用的是公共排烟管道，这里举个例子如：商场一根主排烟管道有5
家在用，主管道尺寸为600mm*1200mm ，主管道风机牵引风力预留风量是
50000风量，按照中餐店标准来看：广式燃气灶两台， 12
眼煲仔炉一台，吊汤炉一台，海鲜蒸柜一台，蒸饭车一台。按这个配置来看店内风机风量需达到

15000-18000 。厨房补风要需要 5000-7000 的风量。低于这个数值会影响正常工作。 Ps
：因为共用一个管道在主牵引机不开的情况下，会有回烟现象，建议装配一个回烟阀。

商用厨具价格-徐州商用厨具-南京宇杰厨具(查看)由南京宇杰厨具有限公司提供。南京宇杰厨具有限公司
（www.njyjcj.com）位于南京市雨花台区玉兰路99号中闽百汇商场2F-08。在市场经济的浪潮中拼博和发展
，目前宇杰厨具在行业专用设备中享有良好的声誉。宇杰厨具取得全网商盟认证，标志着我们的服务和
管理水平达到了一个新的高度。宇杰厨具全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。同时本
公司（www.dcdgz.cn）还是从事南京电磁大锅灶，商用厨具，商用厨房厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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