
速食食品厂家 速食食品 莎家邦

产品名称 速食食品厂家 速食食品 莎家邦

公司名称 天津莎家邦食品生产有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青经济技术开发区腾达园兴华十支路20
号C座

联系电话  18322501730

产品详情

天津莎家邦食品生产有限公司位于天津市西青经济技术开发区腾达园兴华十支路20号C座，主营食品生
产；道路货物运输；餐饮服务；食用农产品初级加工；单位后勤管理服务

哪些餐厅适合做盒饭加盟?

一般来说，任何餐厅都可以做盒饭加盟。但在实际生活中，速食食品价格，往往快餐是盒饭加盟的主要
选择。当然，随着现代盒饭饭盒的多样性，已经不再限于快餐行业了，速食食品，只要你能将你的饭菜
装在盒饭中，基本就可以做盒饭了。

天津莎家邦食品生产有限公司位于天津市西青经济技术开发区腾达园兴华十支路20号C座，主营食品生
产；道路货物运输；餐饮服务；食用农产品初级加工；单位后勤管理服务

虾仁玉米青豆盖浇饭

原材料： 虾仁75克 玉米75克 青豆75克 红萝卜粒75克 做法 一、把虾仁去肠后切成粒，用盐1/4茶匙、料
酒1/2汤匙、胡椒粉1/4茶匙和玉米淀粉1/2茶匙抓腌均匀，把玉米、青豆和红萝卜粒洗净滤水；
二、把玉米、青豆和红萝卜放入锅里，放少许油，煸干水，放盐1/2茶匙，稍炒过，盛起备用；
三、把虾仁粒中火滑炒，速食食品厂家，盛起备用； 四、将放玉米淀粉1/2汤匙、清水或高汤1/3杯、胡
椒粉1/4茶匙、盐1/4茶匙和糖1/8茶匙放入小碗，搅拌均匀； 五、把碗汁倒入锅，中大火，烧至起泡； 六
、倒入虾仁粒、青豆、玉米和红萝卜，关火，浇上芝麻油1茶匙，速食食品公司，翻拌均匀后浇在饭的上
面。



天津莎家邦食品生产有限公司位于天津市西青经济技术开发区腾达园兴华十支路20号C座，主营食品生
产；道路货物运输；餐饮服务；食用农产品初级加工；单位后勤管理服务

小龙虾盖浇饭

买回来的小龙虾先用盐水泡2-3次等水干净了再用刷子将龙虾刷洗干净，死了的小龙虾就不能在用了  
2 龙虾去头   3 从虾中间的尾巴左右掰几下然后抽出虾线   4 剥去虾壳   5
虾头上斜剪一刀然后取出虾膏   6 绿辣椒切块   7 红辣椒切块   8 大蒜切片   9 热锅冷油放入蒜片炒香
10 放入咖喱块炒碎   11 放入韩式辣酱炒均匀   12 放入虾膏翻炒   13 放入虾仁翻炒   14
放入啤酒翻炒收汁   15 放入绿辣椒翻炒   16 放入红辣椒翻炒   17 完成

速食食品厂家-速食食品-莎家邦由天津莎家邦食品生产有限公司提供。行路致远，砥砺前行。天津莎家
邦食品生产有限公司（www.shajiabangshipin.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更
矢志成为库存食品、饮料具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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