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产品名称 昊泰机械 黄花鱼全自动油炸机工程
广东全自动油炸机工程

公司名称 诸城市昊泰机械科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市密州东路前黄疃

联系电话  15610216118

产品详情

?小鱼仔油炸流水线{

我公司生产的小鱼仔油炸流水线：小鱼仔加工系统专为小鱼仔的批量工业化生产而设计，系统由原料处
理系统、原料加工系统和包装处理三部分组成，实现了小鱼仔的全自动化生产作业，黄花鱼全自动油炸
机工程，大程度的减少人为因素，以保障用高的效率获得更优质的产品。设备组成：自动去杂→自动上
料→自动浸泡→输送→自动清洗→沥水输送→输送→振动输送→煮制系统→沥水输送→油炸→卤制系统
→输送→振动输送→摊凉→提升→称重→拌料→真空包装→自动选袋→杀菌→输送→自动选袋→包装袋
清洗→包装袋沥水→包装袋烘干→装箱系统自动去杂  控制漏孔的大小，再加以震动来去除多余的杂质
。欢迎来公司咨询。全自动油炸机工程，黄花鱼全自动油炸机工程

1、 全程油温自动控制，温度从0300度可随意设定，适合炸制各种工艺要求的食品。

2、加水阀设在低部油层处，任何时候加水都可以，不会影响油炸工作，并设有止回阀，这样就解决了在
加水过程中如果停水，把油倒流到水管中的问题。 

3、低部水设有测温装置，水温显示一目了然，而且，还可设定水温，广东全自动油炸机工程，与测量水
温相比较，高于设定温度时，可采取冷却措施。提前预防水沸腾现象的发生。
(特殊品种还设有自动冷却功能) 

4、油水分离面设有观察玻璃管和放油阀检测装置。水位线可以较准确。



5、采用通用的油水混合工艺设计，和普通油炸锅相比，更节省食油。延长食油的使用周期，没有炭化油
的产生，节约用油50，半年就可收回设备投资。

6、使用此油炸机工艺生产的食品光洁度好，色泽鲜艳，产品质量档次明显提高，并且解决了油炸食品酸
化超标问题。 

全自动油炸机工程

（1）先进的油水混合技术，克服了常规油炸机的缺陷，自动过滤，能保持炸油清洁，使炸制的产品始终
如一，既提高了产品品质，延长了货架期，又为产品带来了较高的附加值。

（2）先进的机械配置和控制，能始终保持良好的工作状态，不仅提高了产量而且能够使产品质量稳定，
色、香、味统一。

（3）本机的自动过滤能够大大延长炸油的使用寿命，无须频繁换油，产品炸制过程中所消耗的油相当于
产品所吸收的油，薯条全自动油炸机工程，节油效率毋庸质疑。

（4）先进的加热系统更大限度的避免了能源浪费，节约大量的能源支出。

（5）本机连续工作的实现提高了单位工作效率，有效降低了单位成本，土豆全自动油炸机工程，对劳动
力支出和管理支出也极有帮助。

（6）采用本设备能大幅度提高产品质量，降低生产过程中发生的各项成本，使您的产品更具市场竞争力
。全自动油炸机工程，黄花鱼全自动油炸机工程

昊泰机械(图)-黄花鱼全自动油炸机工程-广东全自动油炸机工程由诸城市昊泰机械科技有限公司提供。
昊泰机械(图)-黄花鱼全自动油炸机工程-广东全自动油炸机工程是诸城市昊泰机械科技有限公司（www.h
aotaiegg.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联
系人：王亮。同时本公司（www.woliuqingxiji.com）还是从事排骨沥血水涡流清洗机，果蔬涡流清洗机，
栗子去皮涡流清洗机的厂家，欢迎来电咨询。
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