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低温高湿解冻机的温度和湿度控制

低温高湿解冻是目前国内外应用最广的解冻方法，冻鱼低温高湿解冻机，主要应用于大块肉类的解冻缓
化，保鲜存储。低温高湿解冻机工作原理是利用低温高湿度循环空气，通过冻品表面使其在相对小的温
差状态下缓慢解冻，汁液流失少，冻品色泽较为新鲜，表面与中心温度差可控制在2℃以内，失重率可控
制在1%以内。解冻加热方式为电加热形式或蒸汽源形式。

控制空气的湿度、温度、风速、风向达到解冻要求（湿度要求为90%—98%）。高湿度有利于肉在解冻时
减少汁液流出，风速为变频调速，温度是曲线变化，湿度是传感器控制。冷冻品在解冻间于加热空气交
换，通过加热后的空气，不断地在解冻品的周围循环流动，使其受热均匀，温度升高，低温高湿解冻机
，促使冰晶融化。

低温高湿解冻机

低温高湿解冻技术对肉制品加工的推动作用

诸城铭恩机械设备有限公司低温高湿解冻技术是以保持肉制品原有营养成分、保证肉制品出品率，降低
解冻过程中微生物与对外界环境的污染为前提，而开发出来的新型冷冻肉解冻技术发，通过对解冻后牛
肉观察，无xue水渗出，无氧化变黑，解冻后肉牛脉络清晰可见，猪肉块低温高湿解冻机，色泽如鲜肉。
低温高湿解冻技术对于解决我国冷冻肉解冻后品质不稳定、出品率低、肉制品质量难控制等问题都具有
积极的推动作用，对于深入研究肉及肉制品加工关键技术，推动科技创新具有重要意义。
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解冻机的原理是速冻的逆原理。速冻时需要非常快的速度把产品冷冻，牛肉块低温高湿解冻机，才能保
持产品的质量。解冻则需要缓慢的进行，这是规律。我们的低温高湿解冻机也是基于这基本原则设计的
，而阶段性控制，即是把冻品的中心温度与库温度点渐渐接近的过程。即低温高湿解冻库内温度在阶段
性的降低，冻品的中心温度在阶段性的升高，直到达到一个平衡，解冻工作结束。解冻的速度过快就会
破坏肉的品质，过慢会影响生产效率，可以根据肉类的不同，制定各种合理的解冻时间与湿度，使解冻
更加合理化。

      低温高湿解冻机

猪肉块低温高湿解冻机-低温高湿解冻机-诸城铭恩机械由诸城市铭恩机械有限公司提供。诸城市铭恩机
械有限公司（www.mingenjixie.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和
信任。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我
们今后的合作愉快！
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