
宏红食品贸易 雷高生啤 生啤

产品名称 宏红食品贸易 雷高生啤 生啤

公司名称 东莞市宏红食品贸易有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市南城区水濂山彭洞工业区

联系电话  13829176610

产品详情

在啤酒城、啤酒街，在海边的木栈道、河边的亭台中，在台东夜市、路边小摊发现热情的市民们几乎每
个人的脸上都挂着笑容，节日味道浓郁、城市生活多彩，幸福，环绕在市民周围。

大海的清新与啤酒的醇香，这两种醉人的气息在啤酒城内相融相交，北和生啤，令人沉迷。“每年都会
带外地朋友来啤酒城内狂欢，这里最代表青岛特色，看不同肤色的客人在此谈笑风生、一饮而尽，觉得
我们这座城市很‘洋气’，在外地朋友面前特 ‘长脸’”，翟熠明说，他的外地朋友现在都形成“长效
机制”了，每年盛夏必来青岛找他“哈啤酒”。“吸引他们的，可不光光是啤酒，啤酒在超市也能买到
，更重要的是我们这座城市的氛围：幸福感强、城市文明。你看，每年的啤酒城内都有志愿者引导、服
务，这些软环境可是千金难买的。”

此外，啤酒还不宜与海鲜同食，生啤，易诱发tongfeng。海鲜含有呤和苷酸两种成分，而啤酒中则富含分
解这两种成分的重要催化剂——维生素B。如果吃海鲜时饮啤酒，会促使有害物质在体内的结合，增加人
体血液中的尿酸含量，从而形成难排出体外的jie石。如果自身代谢有问题，吃海鲜的时候喝啤酒容易导
致血尿酸水平急剧升高，诱发tong风，以致出现tong风性sheng病、tong风性关节yang等。

扎啤为什么比啤酒贵？

一，因为坚持啤酒杰出的口味和养分；

二，过程中无菌条件需求非常严厉，设备出资比熟啤大，要经过膜过滤或孔过滤，除掉微生物，啤酒桶
和出产环境也要达到严厉无菌；通常要用160-180的专用清洗液体经过高温高压来消毒。

三，出售方法，要经过鲜啤酒出售机进行降温弥补二氧化碳，并使用二氧化碳压送啤酒，避免了啤酒接
触空气而发生氧化；既保留啤酒的原有结构，又较大程度地保证了啤酒的新鲜口感！



叉烧肉的做法

1.准备好食物，（叉烧酱，五花肉，蒜）

2.五花肉洗干净，去掉皮，（可以把肥的白肉去掉点）

3.蒜剁蒜蓉，一汤匙叉烧酱，（如果肉多的话叉烧酱就放多点）

4.用筷子均匀，静放（五花肉用筷子扎几下）

5.封好护鲜漠放冰箱（第二天再煮）

6.准备好辣椒葱，叉烧肉冰箱拿出来

7.电饭锅烧干，下少许油

8.把叉烧肉放下，雷高生啤，放辣椒和葱，盖好盖子按下煮饭键，东山生啤，（装叉烧肉的碗还沾着叉
烧酱，搞少许的水清出下锅）

9.煮到跳开，再换一面，又按下煮饭键跳开就可以了

10.夾起放凉点就可以切了

11.切好的

宏红食品贸易(图)-雷高生啤-
生啤由东莞市宏红食品贸易有限公司提供。东莞市宏红食品贸易有限公司（www.dghongh.com）是广东
东莞 ,啤酒的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在宏
红食品贸易领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创宏红食品贸易更加美好的未来。同时本公
司（www.dgzrpj.com）还是从事朝日啤酒，Asahi啤酒，朝日啤酒厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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