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产品详情

海鲜池装点了酒店的风景。为了大家做更好的选择，今天，为您介绍海鲜池制作中常见的材料有哪些。

一、普通玻璃成本低，但是易碎、透明度也不好，并不适合制作海鲜池，因此在制作过程中要尽量避免
。

二、钢化玻璃

钢化玻璃虽然拥有普通玻璃所不能企及的强度和抗冲击性，可是在实际中，钢化玻璃不能进行切割、钻
孔、开槽等加工工作，所以也不适合用来制作海鲜池。

三、亚克力

亚克力的高透光率和高透明度，为展示海鲜池提供很好的环境。并且亚克力材质重量轻、强度好，因此
是制作海鲜池的主流材料。

海鲜有利于降1血1脂，过多食用有可能使人体胆固醇升高。科学家发现，爱斯基摩人较少患心血1管疾病
，这与他们的主要食物来自深海鱼类有关。这些鱼类含有丰富的多价不饱和脂肪酸，可以降低甘油三酯
和低密度脂蛋白胆固醇，定做海鲜池，减少心血1管疾病。虽然虾、蟹、沙丁鱼和蛤的胆固醇含量多些，
不过因为它们的饱和脂肪酸含量较低，并且，虾、蟹类海鲜的胆固醇大多集中在头部和卵黄中，食用时
只要除去这两部分，就不会摄入过多胆固醇。

重要的是要有一套运行有效的生态过滤系统，其中包括机械过滤和生物过滤。通常的机械过滤只能去除
固体污物，而溶于水中的还有大量的，如蛋白之类的有机物是无法滤清的，只有靠生物过滤系统才能完



成。

过滤机的过滤能力要足够大。过滤机的过滤能力，都以升/小时来表示。要将水滤清，一般要求过滤量要
达到4-7个过滤循环，具体讲，如果鱼缸的水是200升，就要配处800—1500升/小时的过滤机

海鲜池养殖得好的秘诀

海鲜池，在生活中也十分常见了。海鲜池中的生物如果经常出现死1亡的状况，那就应该引起人们的注意
。今天，为您介绍一下海鲜池养殖得好的秘诀。

一、配置人工海水

由于海鲜更适应于海水中的环境，如果用自来水养殖的话，难免会出现死1亡。所以我们可以采用配置人
工海水的方法。将自来水加入去氯的药品，海鲜池，然后加入固体海水素，人工海水就配置好了。

二、充足的溶氧

只有水中的氧气足够，这样才能保证海鲜品的存货。增加换水的次数，海鲜池定做，减少养殖数量，都
可以增加溶解氧的含量。

海鲜生吃应先冷冻、浇点淡盐水。牡1蛎及一些水生贝类常存在一种“致伤弧菌”细菌，对肠道免1疫功
能差的人来说，酒店海鲜池，生吃海鲜具有潜在的致命危害。医学专家指出，将牡1蛎等先放在冰上，再
浇上一些淡盐水，能有效杀1死这种细菌，这样生吃起来更安全。

海鲜池定做-海鲜池-宇喧电子产品经营部(查看)由武汉市江汉区宇喧电子产品经营部提供。武汉市江汉区
宇喧电子产品经营部（www.yxyzqc.com）为客户提供“海鲜池,鱼缸,水产材料用品,海鲜养殖材料,酒店原
材料供应商”等业务，公司拥有“海鲜池,鱼缸,水产材料用品,海鲜养殖材料,酒店原材料供应商”等品牌
。专注于农用品等行业，在湖北 武汉 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：陈进卫。
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