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高温高压杀菌锅停电应急措施

  高温高压杀菌锅停电应急措施，有些企业停电后，水，蒸汽，压缩空气都没有了，对锅内正在杀菌的
产品，应立即关闭杀菌锅上所有阀门，保持锅内压力，然后缓缓放掉锅内压力，将产品拖出在空气中冷
却。

  山东省诸城市神龙机械厂是一家专业制作高温杀菌锅的企业，从2004年建厂至今，已经有十五年的生
产经验，欢迎有需求的朋友来电咨询，我们将会根据您的生产的需求和产量为您配套适合的灭菌工艺和
高温杀菌锅。辣酱杀菌锅

高温高压杀菌锅停蒸汽时应急措施

  在杀菌过程中，突然蒸汽停了，对正在杀菌锅内的产品采取以下补救措施;立即关闭所有阀门，使锅体
处于密闭状态，大限度的保持锅内压力，辣酱杀菌锅免费安装，然后安正常的冷却工艺冷却后拖出。等
蒸汽供应恢复正常后再处理。如杀菌已经接近结束，（离冷却时间5分钟以内），可采取锅内保温措施，
将所有阀门关闭后，维持锅内温度压力至杀菌结束，并延长一倍时间，然后安正常冷却工艺进行冷却。

  诸城市神龙机械专业制作杀菌锅压力容器十五余年，有着丰富的杀菌经验，欢迎有需求的朋友来电咨
询，我们将会根据您的生产需求为您定制适合的杀菌工艺和高温高压杀菌釜。辣酱杀菌锅



    软包装高温反压力杀菌锅在杀菌过程中杀菌锅内温度达到多少度才开始加压呢？从理论上讲这与初
温，装袋量，残留空气量的多少等条件有关。

    当杀菌锅内温度达约95摄氏度时包装袋内的温度也随之升高，就应开始加压（如加压过早，则升
温时间延长，如果加压太迟，山西辣酱杀菌锅，则易发生袋的胀裂）但在实际操作中，鉴于包装袋的怕
涨不怕压的特性，辣酱杀菌锅大厂家出品，为了使包装袋内的压力始终小于包装袋外部的压力，一般在
升温阶段就采用压缩空气对杀菌锅内加压，使杀菌锅内压力保持在一定范围内进行加压杀菌。

辣酱杀菌锅

辣酱杀菌锅设备精良-诸城神龙机械(在线咨询)-山西辣酱杀菌锅由诸城市神龙机械厂提供。行路致远，砥
砺前行。诸城市神龙机械厂（www.sdshenlong.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更
矢志成为肉制品加工设备具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.slshipinshajunguo
.com）还是从事食品杀菌釜，蒸汽式杀菌锅，旋转式杀菌锅的厂家，欢迎来电咨询。
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