
馄饨炉厂家 黑河馄饨炉 粤蒸厨房设备

产品名称 馄饨炉厂家 黑河馄饨炉 粤蒸厨房设备

公司名称 山东粤蒸商用厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博新兴曹王镇老官村村北

联系电话  18954366751

产品详情

茴香饺子做法：

【材料】：（1）冷水面团1份（约2杯面粉量）

           
（2）茴香1把、猪肉馅375克调味料酒1大匙、酱油2大匙、盐小半茶匙、清水2大匙、麻油4大匙

【做法】：1.面团分小块，擀成饺子皮。

           
2.茴香洗净，摘下菜叶切碎，肉馅再剁细，先和所有调味料调匀，再拌入茴香调成馅料。

             3.每张饺子皮包入馅料少许，捏成饺子，放入开水中煮至浮起，馄饨炉品牌，反复点
水两次后，即可捞出食用。

大锅又小又热，火势是如此之小，以至于即使沸腾，饺子也会立即平静下来（如果将其卷入饺子，它仍
会被卷起⋯⋯加水⋯⋯这需要探索），使用漏勺适当搅拌，以防止饺子粘在上面。等待饺子浮起，黑河
馄饨炉，然后煮一会儿（稍微探索一下要花多长时间）。然后将饺子小心地倒入篮子。冷水可以使饺子
变硬。排干水，否则皮肤会变软。

组成一个电饭锅。我个人喜欢使用电饭锅，因为我不倒水，而且速度也很强劲。使用蒸块，盖住开水，
馄饨炉厂家，然后开始煮沸。然后用勺子搅拌，让饺子翻开并盖上锅盖2分钟。打开盖子，再次煮。看到
轻微的腹部后，等待20秒钟再钓鱼。皮肤有点结实。

我一家人煮饺子，不喝水，煮直到饺子浮起，然后捞起蒸10至15分钟。好吃?省事?



饺子被大多数人接受和喜爱的原因是馅料的选择精良，可以适应不同人的口味习惯，并且可以准备各种
口味的馅料以满足不同的人群。例如，肉馅的选择必须是脂肪稀薄的3:7猪肚。制作时也非常快。必须一
口气快速填充肉，并且肉不能在中间停顿。

饺子皮的生产不仅需要薄，而且还需要将其切成梯形以利于后续包装。制作完包装后，将面团放在一只
手上。梯形的脸宽，馄饨炉定做，头朝上，窄头朝下，馅料放在小头上，饺子从下往上卷起，然后从后
向前挤压饺子。过去，将两端捏成“钻石”形。

馄饨炉厂家-黑河馄饨炉-
粤蒸厨房设备由山东粤蒸商用厨具有限公司提供。山东粤蒸商用厨具有限公司（www.kcycj.com）是山东
滨州 ,行业专用设备的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需
求。在粤蒸商用厨具领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创粤蒸商用厨具更加美好的未来。
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