
正宗台湾手抓饼 东莞思麦儿食品公司 正宗台湾手抓饼工厂

产品名称 正宗台湾手抓饼 东莞思麦儿食品公司
正宗台湾手抓饼工厂

公司名称 东莞市思麦儿食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市万江街道万江墟社区公园路39号二楼205

联系电话  13435705567

产品详情

台湾手抓饼是大陆特别流行的一种早餐。台湾手抓饼在台湾不叫台湾手抓饼，并且台湾手抓饼也不源自
台湾，而是来自大陆的某个地区。不过这些无法改变台湾手抓饼在大陆动受欢迎程度。他酥脆的面饼真
的让人欲罢不能。不知从什么时候开始，手抓饼，大陆很多城市的大街小巷都开始流行一种叫“台湾手
抓饼”的食物。摊贩推一辆早餐车站在路旁，正宗台湾手抓饼，锅铲和铁板煎台叮当碰撞的声音，夹杂
着葱油的香气，用听觉和嗅觉刺激着来往的行人。摊贩利落地将鸡蛋摊到饼面上，再夹上一大片火腿或
生菜，一份外酥里嫩，飘着葱油和面筋香气的“台湾手抓饼”就出锅了。

近年来，消费者教育已经受到一些地方政府和社会组织的重视。比如，深圳市市场监管局龙华分局组织
专业团队，编撰《预包装食品消费常识》和《进口食品消费常识》等消费教育读本，图文并茂，并在今
年3月向辖区60多所中小学捐赠近两万册;浙江省投资3000多万元成立“国民消费教育中心”，推动消费教
育的常态化、专门化，成为目前全国省级消费者委Y会中规模zui大、功能最齐的消费教育平台。这些地
方实践证明，政府的重视和推动，能更加精准、及时地促进消费者教育，避免重形式而不重质量的走过
场。

自己在家做手抓饼需注意什么

1、做手抓饼，面要软些，面粉加一点儿盐用沸水烫面，正宗台湾手抓饼加盟方式，搅成雪花状，凉了后
揉成面团醒会儿（这儿提醒下菜鸟哦，沸水要一点点儿参加，不要一会儿悉数参加）；

2、鉴于大家不是很明白我说的烫面，这儿增加一张我才做别的馅饼要用的面团，用沸水烫面根本拌和成
这姿态的，只需不是包包子用，能够彻底用开水调面，只需最终你能揉成面团即可，不太润滑也可，醒
上半小时分再揉的时分就润滑了；

3、醒好的面团，取适量擀成薄薄的面皮（这儿的醒不需要很长时刻，半小时摆布就差不多了，醒发好后



的面团还要用手揉三两分钟后再擀薄，擀成面皮的时分，能够在案板上撒薄薄一层干面粉，以防粘在案
板上）；

4、在面皮上涂改食用油，尽量稍微多些才好吃。然后像折扇子那样抻长折叠起来（当然也能够撒上葱花
之类的，滋味更好），再抓着两端抻长；

5、再擀薄一点儿，厚薄适中即可；

6、电饼铛加热，将做好的饼放入其中，正宗台湾手抓饼哪里进货，两面烙至金黄即可了；

7、用手或许筷子轻轻抓一下或许夹一夹就松散了。

8、煎好后，正宗台湾手抓饼工厂，能够用2个擀面杖拍松，也可用铲子铲一下，根据自己需要，这么手
抓饼就做好了。

正宗台湾手抓饼-东莞思麦儿食品公司-正宗台湾手抓饼工厂由东莞市思麦儿食品有限公司提供。东莞市
思麦儿食品有限公司（www.simaiersp.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队
伍，力求提供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。思
麦儿食品——您可信赖的朋友，公司地址：东莞市万江街道万江墟社区公园路39号二楼205，联系人：黎
。
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