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产品名称 树脂柱 硅胶层析柱 龙鼎世纪

公司名称 天津龙鼎世纪轻工设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市静海开发区津德路东侧

联系电话  13001301013

产品详情

      天津龙鼎世纪轻工设备有限公司是集设计，生产，安装制药机械设备，果酒醋生产线设备，调
味品生产线设备，饮料生产线设备，豆制品生产线设备，硅胶层析柱，乳食品生产线设备，农林牧副渔
产品深加工生产线设备，动物宠物饲料生产线设备，生化反应设备，卫生级流体成套设备于一身的无区
域，高科技型的生产企业。

蒸发器的维护工作

   
1）经常进行蒸发器蒸发器的检漏工作。泄漏是蒸发器常见的故障现象，在使用过程中应注意经常检漏。

      氨蒸发器泄漏时，有刺激性气味，漏点处不结霜。对泄漏处可用酚酞试纸检查，因为氨是碱性
，遇酚酞试纸变红色。用眼看时，一般在蒸发器的某处不结霜的地方通常就是泄漏点，也可在泄漏处用
肥皂水找漏。

      氟利昂蒸发器泄漏的检查可使用卤素灯和卤素检漏仪，也可用肥皂水找漏。检查时可先用眼查
看蒸发排管上是否有油迹，因为氟利昂与油能互溶，氟利昂泄漏时，树脂层析柱，油也会从漏点渗出，
因此，哪里有油迹，哪里就泄漏。用卤素灯检漏时，若某处有氟利昂泄漏时，卤素灯燃烧的火焰由蓝色
变成微绿、浅绿、草绿、紫绿、紫色等颜色可判断氟利昂泄漏量的多少。若火焰呈深绿或紫色时，火焰
中的光qi有毒，不能长时间用此方法检查。这种情况下，可用肥皂水检查泄漏点。对于微量泄漏时，应
使用卤素检漏仪进行检漏。

      2）经常对蒸发器的结霜状况进行检查。当霜层过厚时，应及时除霜。当结霜异常时，可能是
由于堵塞造成的，应及时查找原因并予以排除。

      3）蒸发器长其停用时，碰将制冷剂拙到储液器或冷凝器中，使蒸发器的压力保持在0.05MPa（
表压）左右为宜。若为盐水池中的蒸发器，还需用自来水冲洗，冲洗后在池内注满自来水。



天津龙鼎世纪轻工设备有限公司是集设计，生产，安装制药机械设备，果酒醋生产线设备，调味品生产
线设备，饮料生产线设备，豆制品生产线设备，乳食品生产线设备，农林牧副渔产品深加工生产线设备
，动物宠物饲料生产线设备，生化反应设备，工业树脂柱，卫生级流体成套设备于一身的无区域，高科
技型的生产企业。

咱们平时喝到的牛奶，并不是直接从奶牛身上挤出来就可以喝的，那是万万不行的，牛奶虽说营养丰富
，但是生奶里面的细丨菌也是很多的，直接喝对人类健康有很大的不良影响，我公司的牛奶生产线，从
过滤，杀菌，均质，发酵，灌装整套都有的，做酸奶均质机是必须得有的，因为均质是把牛奶中的大分
子打成小分子，是物理变化，对牛奶没有影响，乳品生产成套设备分子打小之后，菌种发酵更充分，酸
奶还不分层，出品率高，酸奶口感还好，灌装的话有瓶装，也有杯装的，根据具体的要求配备。

巴氏杀菌热处理程度比较低，一般在低于水沸点温度下进行加热，加热的介质为热水。不同的食品采用
巴氏杀菌，树脂柱，有着不同的目的。某些食品，特别是牛乳、全蛋、蛋清和蛋黄，巴氏杀菌主要是破
坏可能存在的病原菌，如结核杆丨菌和沙门氏菌。另外，大多数食品，如啤酒、果酒(葡萄酒)和果汁等
采用巴氏杀菌的目的是从微生物和酶的角度来延长产品的货架寿命。一般经过巴氏杀菌的食品仍会含有
许多能够生长的微生物，通常每毫升或每克中有几千个活菌，比商业杀菌的产品的贮藏期有所缩短。巴
氏杀菌技术除用于液态食品(果汁、牛乳)、酸性食品和果酱罐头等外，鲜奶吧巴氏杀菌机还向其他领域
渗透，如处理带壳mu蛎时用蒸汽处理法会降低mu蛎的含菌数。它的优点就是在较低温度、较短时间内
处理食品，较大限度地使食品的色、香、味以及营养成分免受高温长时间处理的破坏。

鲜奶吧巴氏杀菌机安装调试：

1、安装前的要求:

（1）搬运过程中要小心轻放，不得向左右前后倾斜超过30°，防止设备损坏。

（2）如有包装箱，开箱前要查看箱体有无损伤。

（3）开箱后查看有无运输过程造成的设备损坏。

2、安装厂房的要求:

（1）安装奶罐的房屋应宽敞，空气流通性好。周围必须有一米以上的通道供操作人员操作、维修、保养
用。在用于机械化挤奶

时，要兼顾同其它设备的衔接。

（2）设备地基基础应高出地面30-50毫米。

天津龙鼎世纪轻工设备有限公司是集设计，生产，安装制药机械设备，果酒醋生产线设备，调味品生产



线设备，饮料生产线设备，豆制品生产线设备，乳食品生产线设备，农林牧副渔产品深加工生产线设备
，动物宠物饲料生产线设备，生化反应设备，卫生级流体成套设备于一身的无区域，高科技型的生产企
业。

食品生产设备的卫生设计

食品设备中使用的材料需满足以下要求：

（1）食品接触面使用的材料在预期的操作条件下不能对产品、洗涤剂以及消毒ji产生反应，材料需具抗
腐蚀性、不能产生毒性以及机械特性稳定，而在正常使用下，对于粗糙度没有任何不良影响。

（2）非食品接触面的材料需为机械特性稳定、平整光滑且容易清洁的。

不锈钢具有良好的抗腐蚀特性而被广泛使用于食品设备中，但由于不锈钢种类繁多，须依据生产、清洁
或消毒程序所使用条件如离子特性，pH值和温度来选用适当的不锈钢材质；而其他因素如机械物性、易
施工性、焊接品质、硬度和费用等亦需纳入材料选用的参考因素。

2高分子聚合材料                           

当使用高分子聚合材料作为设备材料时，应考虑以下内容：

兼容于食品及原材料（对脂肪、油脂及防腐剂具化学抗性）对于清洗消毒ji具有化学抗性于操作条件中具
温度抗性（包含较高及低温）在CIP及SIP程序中对蒸汽具抗性。对压力有形变抗性表面疏水性表面结构
与平滑度，具可易清洁特性，不累积余物。具不吸附与不溶出特性无过滤性适当的硬度适当的弹性对低
温流动具抗性具耐磨损性

食品设备功能的要求

良好卫生设计的食品加工设备应容易保养，以避免微生物污染，因此设备需具备容易清洁和保护产品避
免污染的特点

1. 清洗清洁力与去污化

设备的清洁是一项需要考虑的问题。当设备难以清洁，就需要更强的清洁剂与更多的清洁与清洁时间而
进一步导致成本提高、生产力下降、设备寿命下降以及更多废液产生。

2. 避免微生物的生长

在适合的情况下，微生物可以快速生长。因此，设备应尽量避免存在可供微生物躲藏的区域，如死端、
缺口及裂缝等

树脂柱-硅胶层析柱-龙鼎世纪(优质商家)由天津龙鼎世纪轻工设备有限公司提供。树脂柱-硅胶层析柱-龙
鼎世纪(优质商家)是天津龙鼎世纪轻工设备有限公司（www.13001301013.com）今年全新升级推出的，以
上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：王经理。
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