
手抓饼面皮 手抓饼面皮厂家 思麦儿食品

产品名称 手抓饼面皮 手抓饼面皮厂家 思麦儿食品

公司名称 东莞市思麦儿食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市万江街道万江墟社区公园路39号二楼205

联系电话  13435705567

产品详情

手抓饼是街头上最常见的一种路边早餐，也是我们更多的上班族比较喜欢的早饭，有时候早上来不及在
家吃早饭，花上五六块钱，来上一份，往饼里放上蔬菜、火腿、里脊肉，好吃又不贵。说到这里你是不
是已经满嘴留哈喇子了，手抓饼面皮，那就跟着我们手抓饼生产厂家的步伐一起来更多的了解下手抓饼
吧。

手抓饼原名葱抓饼，起源于台湾。新鲜出炉后的手抓饼，千层百叠，手抓饼面皮厂家，层如薄纸，用手
抓之，面丝千连，其外层金黄酥脆，内层柔软白嫩，一股葱油与面筋的香味扑鼻而来，让每个人来不及
等待，抓起就吃。至今一直风靡全国，可搭配鸡蛋、猪肉叉烧、牛肉饼、粮心香肠、藤椒鸡排、培根、
蔬菜等辅料，也可搭配酱爆汁、孜然香辣酱、番茄沙司、麻辣汁、甜辣酱、甜味沙拉酱等酱料，香酥可
口，老少皆宜。

因为食品检测监督条件不完善、对食源性B原菌缺乏认识或从业人员非主动性过失，造成劣质食品未被发
现继而进入消费环节。我们把这一类原因统称为技术问题。随着转基因技术、现代生物技术、益生菌和
酶制剂等技术在食品中的应用，关于应用风险和食品安全的争论就一直没有间断。我国当前的主要问题
体现在检测设备不完善，检测覆盖面偏低，抽检频率过低，更谈不上对食品进行普检。而国外的食品安
全案例主要集中在这一类，新的动植物病菌在造成实际负M影响之前往往很难被检测发现。

手抓饼的秘制做法你还是需要了解的

如果您没有时间出门购买手抓饼，也可以在家里试着学习怎么做的哦，下面河南手抓饼厂家就是教大家
手抓饼的简易的做法：手抓饼的制作流程：我只是简单的介绍一下步骤，让大家对手抓饼先有个简单的
了解面粉放入容器之内，加水（冷热水），搅拌好了，揉成面团，揉成表面光滑，用保鲜纸包好，饧（
醒xing字音）置半个小时左右，然后把面团分份，分好份的面团擀成大薄片，刷上一层薄油，适量散一
点盐，将面皮如折扇子一般折成一个长条，将长条卷起来，卷到另一边成个圆饼将卷好面团按扁，擀成



厚度约2cm的面团，然后静置10分然后平底锅放少量的油，手抓饼面皮加盟方式，小火加热，把饼放入
中火煎烙，同时要拍打挤压饼面，一面煎成金黄在煎另一面，手抓饼面皮生产厂家，（注意要根据饼的
大小薄厚调整火的大小）煎好后，可以用2个擀面杖拍松，也可用铲子铲一下，根据自己需要。

手抓饼面皮-手抓饼面皮厂家-思麦儿食品(推荐商家)由东莞市思麦儿食品有限公司提供。东莞市思麦儿食
品有限公司（www.simaiersp.com）位于东莞市万江街道万江墟社区公园路39号二楼205。在市场经济的浪
潮中拼博和发展，目前思麦儿食品在其它中享有良好的声誉。思麦儿食品取得全网商盟认证，标志着我
们的服务和管理水平达到了一个新的高度。思麦儿食品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好
未来。
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