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产品名称 水果真空预冷机 小型水果真空预冷机品牌
邦厨机械

公司名称 山东邦厨机械科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市高新园中疃村西217省道北侧

联系电话  15689165066

产品详情

真空预冷机性能介绍

真空预冷机产品性能介绍： 

无细菌污染：冷却过程在密封真空状态下冷却的熟食品清洁卫生。

真空预冷机依靠低压下，水沸点低蒸发热量高的特性设计而成，其主要特点：自动化程度高：可通过压
力传感器控制制冷系统和真空系统压力，方便调节真空预冷机的真空度，并且可远程操控，小型水果真
空预冷机公司，便于监控设备运行和快速解决设备故障。

真空预冷机广泛适用于生熟肉制品、鱼类、家禽、水果、蔬菜、面包等超市配送食品。水果真空预冷机
 

真空预冷机操作流程

蒸煮肉、酱料、土豆泥、卤肉、糕点、盒饭、炒菜等熟食品，如果刚高温出炉即放置在桶装器皿中，短
时间即被闷黄。需要用托盘将其敞开摊平在不锈钢托盘中且厚度不易太厚，并将该托盘放置进多层餐车
中，将该餐车推入具有双开门的熟食真空快速预冷机，经一段时间真空预冷达到目标低温后，小型水果
真空预冷机报价，在真空快速预冷机机真空箱体的另一端推出即可进入下一工序：气调保鲜包装。水果
真空预冷机

真空预冷机产品特点：整机采用304不锈钢制作而成，全钢真空槽高强度抗压箱体。确保真空杀菌功能做



到十分。?整机配件经过多次测试。只选最适用的。回复低温地滤空气，小型水果真空预冷机品牌，防止
降温后外面高温吸及食品内。?多重油水分离技术，减少换油加没频率。

发展趋势编辑：专家在保鲜方面，将真空预冷技术和其他技术相结合，水果真空预冷机，如花卉果蔬的
真空预冷与气调包装相结合的保鲜贮藏，试验表明配合气调包装可进一步延长保质期。

论冷库冷却与真空预冷机的区别：真空预冷技术，利用真空泵抽取真空槽内空气和水蒸气以降低真空箱
体内气压的冷却加工设备。在低气压下，水的沸点降低，蒸发潜热增加，被冷却物表面自由水发生汽化
现象，带走自身及坏境热量，达到冷却降温效果。采收后的生鲜蔬果仍然是生命物，将继续进行一系列
生理变化，有些蔬果采收后特有的风味、口感将进一步显现出来，在色香味和营养成分上更适合人们的
需要，这一过程称为后熟阶段(比如以前我们可以看到，在南方采摘的香蕉是青的，运到北方差不多就是
熟香蕉了)，而后蔬果逐渐开始失去原有的色香味和营养成分乃至软化、解体，这就是衰老阶段。水果真
空预冷机

水果真空预冷机-小型水果真空预冷机品牌-邦厨机械(推荐商家)由山东邦厨机械科技有限公司提供。山
东邦厨机械科技有限公司（www.51bcjx.com）为客户提供“行星炒锅,夹层锅,蒸煮锅,中央厨房生产线”等
业务，公司拥有“邦厨”等品牌。专注于机械加工等行业，在山东 潍坊
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：王聪。
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