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金华市邵世佳食品有限公司系【速冻食品】【速冻料理包】等产品研发、生产和销售为一体专业生产加
工的企业。

正式的西餐宴会上，一般来说酒水是主角。酒与菜的搭配也十分严格，一般来讲，吃西餐时，每道不同
的菜肴要搭配不同的酒水，吃一道菜便要换一种酒。西餐用酒有三类，笋干扣肉生产，西餐宴会上的酒
水，可以分为餐前酒、佐餐酒和餐后酒这三种。

餐前酒又称开胃酒，是在正式用餐前或在吃开胃菜时与之搭配的。餐前酒大多是鸡尾酒、雪利酒和香槟
酒。

佐餐酒又叫餐酒，它是在正式用餐时饮用的酒水。常用的佐餐酒为葡萄酒，而且大多数是干葡萄酒或是
半干葡萄酒。

餐后酒指的是在用餐完毕之后，用来助消化的酒水。最常见的是利口酒，又叫甜酒。最有名的餐后酒，
则是有“洋酒之wang”之称的白兰地酒。
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法国料理的精神在于突出食物的原味，当法国师傅在做料理时，他所加入的调味料、配菜 甚至于搭配的
酒，都只有一个目的；把主要食材的原味给带出来。正统的法国餐有五、六道菜，但目前已有简化的趋
势，一般来说，可以选择沙拉、甜点或是汤、主菜、甜点，大概三到四道菜就差不多了。沙拉通常是在
吃完主菜后才上的，目的是清除主菜残留在口中的味道，另一方面是因为沙拉中通常会加些醋，没有适
合搭配它味道的酒。
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华北地区的饮食特点：

华北地区包括北京、天津以及河北省、山东省、陕西省、内蒙古自治区。这一代的民风简朴，饮食讲求
实惠，多数地方一日三餐以面食为主，偶有稻米；馒头、面条还米粥、素饺子等是其常餐。
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衢州笋干扣肉生产服务为先「在线咨询」由金华市邵世佳食品有限公司提供。金华市邵世佳食品有限公
司（shop1472057103196.1688.com）是浙江 金华 ,其它的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发
展、诚实守信的方针，满足客户需求。在邵世佳领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创邵世
佳更加美好的未来。
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