
高科技热泵面条烘干机面条烘箱远销海内外

产品名称 高科技热泵面条烘干机面条烘箱远销海内外

公司名称 广州凯志能源科技有限公司

价格 34000.00/台

规格参数 品牌:志源
型号:F.MT-6P
产地:广州

公司地址 广州市花都区

联系电话 18589291740 18520380992

产品详情

面条烘干机以其绝对的优质即将取代传统烘干方式

面条烘干机对于面条制作商、食品加工厂、农产品生产基地及食品深加工企业等来说，想必是不陌生的
。它同自然风干、土炉烘干、热风烘干、蒸汽干燥、导热油干燥一样，都是一种面条干燥方式。选择哪
一种干燥方式，取决于面条制作商。热泵面条烘干机集自然晒干、电加热方式等优点于一身，是一种有
别于传统方式的专业、先进烘干设备。以往很多面条制作商，基于费用投入、设备技术等问题，都是采
用比较传统保守的烘干方式，即自然风干、土炉烘干、热风烘干等。但是随着技术的不断成熟稳定，更
新更先进的烘干设备浮现在大家的眼前，于是热泵面条烘干机应运而生，并且即将以其数不胜数的优势
取代传统的烘干方式。

面条烘干机 一款集多种优点于一身的专业烘干设备

凯志多年来专注于面条烘干问题的研究，现推出一款集多种优点于一身的专业、先进、且是新能源技术
的烘干设备。热泵面条烘干机中低温干燥方式（15-50℃/60℃/80℃），接近自然干燥，烘干的面条的品
质好、色泽好、产品等级高。采用环保型空气能作为运行能源，烘干过程无任何废气废热排出，无污染
，绿色健康，高效节能，且完全符合环保卫生要求及食品健康要求。凯志空气能热泵面条烘干机，烘干
过程，温湿度及烘干时间可自动调控，精准设定各种烘干参数，智能化管理，自动化操作，设备还带有
超温自动报警、故障报警等智能保护措施，并带有定时启动和定时关机功能，完全达到无人看管的烘干
状态。另外，相比传统烘干方式，面条烘干机的烘干周期大大缩短了，运行成本也大大降低，烘干出来
的面条效果好，品质佳，不会出现酥面、潮面、酸面等现象，面条垂直感很好，韧度也好，味道香浓。



凯志面条烘干机 经过无数次的烘干实践和数据测试积累了丰富的烘干经验

凯志在面条烘干方面有着多年的研究和开发，并且拥有无数个成功工程，可供客户随时随地进行实地考
察了解，多次为客户提供完美的烘干解决方案。凯志空气能热泵面条烘干机型通过在多个面条制作商、
面条加工厂、食品深加工企业的多次烘干实践和数据测试，积累了丰富的烘干经验，依据完整的理论计
算和实际相结合，确保面条在烘干过程中的色泽、外观、口感的精确定型。该款面条烘干机机型已通过
客户千百次的测试和实践证明，在环保、节能、安全、智能化控制方面得到了有力的验证。目前在四川
广安、广东高州、湖南长沙、湖南湘西、福建宁德等地都有我们的面条烘干工程，客户订购的是不同的
匹数及不同烘房大小，有3P、6P、12P等空气能热泵面条烘干机。烘干出来的面条品质高、味道好、高效
节能、环保卫生、周期短，成本低、能耗少，客户们都非常满意。

面条烘干机 空气能热泵挂面干燥设备技术成熟

1、 设备采用彩色复合保温钢板结构，美观大方，保温效果好，经久耐用，循环风机由两台高压风机做
动力，有足够穿透能力，能使红薯干受热均匀。

2、 凯志面条烘干机创新排湿功能、排风热回收、新风预除湿技术、制冷剂过冷过热回热技术，以更先
进科学的技术原理为面条提供更适合的烘干环境及参数，保证烘干的面条色相、味道、品质等达到更高
的要求。

3、 采用触摸数字显示屏，烘干程序可一键设定，程序具有记忆功能，自动化操作，智能化管理，免人
工看管，省时省力。

4、 热泵挂面烘干机拥有独特的节能技术，三次高效废热回收除湿装置，能效比普通热泵烘干机提升30
%，节能效果非常明显。

5、 人性化设计，控制系统更先进，感受智能化的便捷、环保、高效，多时间段控制烘房内的温度，满
足不同时间采用不同温度烘干的工艺要求。
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