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食品网带

     1．功率选择。选购食品网带加工机时，以功率较大为好，因为功率大，一次加工食品网带量
就多。另外，由于电动机的功率大，即使加工的食品网带多一些，电动机也不易烧毁。而小功率的食品
网带加工机只要加工食品网带数量稍多，电动机就会发热，严重时还会散发出焦糊味，次数过多极易烧
毁。一般从长远角度考虑，应选择功率大点的的机型。

     2．日常拆洗。食品网带加工机在加工食品网带时，料杯、刀具及机身的有关部位极易黏附上油
脂、碎屑或残汁等污物，所以加工完食品网带后要立即把这些部件从机体上拆下来进行清洗。

     3．正确使用。首先要将机座放置在平稳牢固的台面上，先将要碾磨、搅拌的食品网带切成小块(
有骨头的要剔出骨头)，再放入杯内，网带，然后再接通电源。在加工肉类食品网带时宜选用高速档或点
动档，采用断续加工方式。如果是进行切丝或切片加工时，金属网带，宜选用中速档，同时要注意送料
压力均匀。如果是对食物进行碾磨、搅拌、混合式加工时，宜选用低速档，机器一次运转时间不要超过1
5分钟，也可以采用点动档。若打豆浆、米浆等，事先要将黄豆、大米淘洗干净，浸泡3小时--4小时。加
工机的料杯、刀具不能混合使用。

     4.注意安全。采用高速档时，由于电动机转速很高，所以每次操作时间不要超过5分钟，是转转停
停，以免电动机过载，温升过高，造成电机烧毁；加工机转动时，严禁将手指、筷子、刀、叉、匙等硬
物伸入其内，以免发生危险；禁止空载、超载运行，也不要超时运行，否则易烧毁电动机；搅拌杯内严
禁注入高于60℃的热水，以免塑料变形；电源插头未拔离插座之前，不宜拿取食物和拆卸刀具，以免不
慎误按电源按钮，网带线，造成损伤；机座切忌浸入水中清洗，以免造成漏电和烧毁电动机；加工机长



期不使用时，要清洗干净并抹干水分装入包装箱内，放在干燥的地方贮存。

 

烘干机网带

  网带的配备宜大不宜小，因为多数情况下收获季节遇上雨季时，才需要发挥网带制作用。烘干需求量
大，机器生产率小不能解决问题。国家及地方的储备库存、粮食集中的产区应有大中型网带。固定式网
带的服务半径宜小不宜大，以减少运输距离，降低成本，提高效益。宁津县宏达输送专业生产网带。

   多功能食品网带加工机是一种机械、电气结合产品，目前市场比较热销。该机有台式和座式两种，
可把肉类、瓜果、蔬菜加工成片、丝、馅、泥等，也可和面、榨汁，还能进行粉碎、碾磨、混合等，而
且一次可加工处理较多的食物。

      耐高温网带顾名思义因为这种网带可以耐的温度所以称耐高温网带，材质主要是304和2520这两
种，网带生产厂家，这种网带主要用在金属退火炉上使用，有两边带链条、链板的也有不带的，螺距多
种多样。

     耐高温网带： 网带用较粗的串轴连接，两边镶有同一高度的挡板，能承受较重的物品，并且能
防止物体滑落网带。主要用于物体的清洗、热处理。耐高温网带：网带做好后，把网带的两边按一尺寸
折成直角，能防止物体滑落网带。主要用于物体的清洗、热处理。

 

宏达输送(图)-网带线-网带由宁津县宏达输送设备有限公司提供。宁津县宏达输送设备有限公司（www.h
dwdss.com）为客户提供“网带输送机,滚筒输送机,链板输送机,不锈钢链板”等业务，公司拥有“宏达”
等品牌。专注于链条、链轮等行业，在山东 德州 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：周经理。
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