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落地双缸电炸炉的正确操作流程

今天跟大家分享的是电加热油炸锅的正确操作流程。

  1、在使用的时候，要保持油锅内的油面高度大于2/4油锅深度，高的油面高度不能大于3/4油锅深度
。

 2、锅盖是为保持钠内清洁和保温而成的，加盖的时候要注意盖子上不有水，以免水珠滴入锅中热油飞
溅伤人。 

山东省博兴县博奥厨业有限公司始终致力于落地双缸电炸炉的研发、生产和销售。公司主要产品有保温
售饭台，商用调理设备，商用电炸锅，商用热水器等系列产品。

博奥生产的落地双缸电炸炉省油

加温速度快，加温片多，加温片密集，之间的缝隙小，里面盛油也就少，盛油少了，当然消耗油也少了
（省油了），落地双缸电炸炉规格，产生的酸价量，发黑的碳灰量也少，反过来补充新油就要多了。延
长食品保质期。炸出的产品不发黑，落地双缸电炸炉多少钱，清亮好看，原因是我们的锅加热片缝隙小
，盛油少。

山东省博兴县博奥厨业有限公司始终致力于落地双缸电炸炉的研发、生产和销售。公司主要产品有保温
售饭台，商用调理设备，落地双缸电炸炉品牌，商用电炸锅，商用热水器等系列产品。



油水混合油炸锅简介：

油和水混合之后自动分层，油在上层受热后炸制食品，开封落地双缸电炸炉，在此过程中的食物残渣下
沉至水中，可及时清除，不会因通常用锅炸时沉至锅底变成焦糊状而使油变黑。炸制过程中产生的动物
油也会沉下并清除，这是油保持纯净的原因之一。其次，由于有效的控制了油的温度（只在几度范围内
波动），有效缓解了炸油的氧化程序，即油不易糊。适用于各种油炸食品。是油炸食品加工企业好的选
择。特点：油不易糊、保持纯净

买好的落地双缸电炸炉，买放心的落地双缸电炸炉来山东省博兴县博奥厨业有限公司！

博奥定做保温售饭台-落地双缸电炸炉规格-开封落地双缸电炸炉由山东省博兴县博奥厨业有限公司提供
。行路致远，砥砺前行。山东省博兴县博奥厨业有限公司（sdboao.cn）致力成为与您共赢、共生、共同
前行的战略伙伴，更矢志成为机械加工具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.sh
oufantai.com）还是从事保温售饭台，快餐展示柜，明档展示柜的厂家，欢迎来电咨询。
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