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双室真空包装机的使用方法：

    在食品行业，烧鸡双室真空包装机，真空包装应用非常普遍，各种熟制品如鸡腿、火腿、香肠、烤
鱼片、牛肉干等；腌制品如各种酱菜以及豆制品、果脯等各种各样需要保鲜的食品越来越多地采用真空
包装。经过真空包装的食品保鲜期长，大大延长食品的保质期。

使用方法

1.插上电源（220V）。

2.打开电源按钮。

3.调节抽气时间（约30秒）。

4.调节封口时间（约3秒）。

5.调节热封***（约3秒）。

6.装好物品，放置箱内的封口处。



真空包装机适用范围：

诸城迈瑞特机械生产的真空包装机适用于食品行业肉类、酱制品、调味品、果脯、粮食、豆制品、化学
制品、药材等颗粒、粉状、液体等商品进行真空后充惰性气体包装，烧鸡双室真空包装机报价，可以防
止产品氧化霉变、***、防潮，达到延长产品的储存期限。本机具有真空抽气（充气），真空封口一次完
成，烧鸡双室真空包装机，真空度由时间电位器设定开关调节，烧鸡双室真空包装机，封口温度分五档
调节，变压器加热电压的高低来达到不同的封口温度，热封时间采用数字显示时间继电器来控制。

1、双室真空包装机是一种新型的真空包装机械，它是将包装袋内抽成真空后，立即自动封口，袋内真空
度高，。抑制菌等微生物的繁殖。避免了物品氧化霉变，同时对某些松软的物品，经过包装后，可缩站
包装体积，便于运输和贮存。烧鸡双室真空包装机、烧鸡双室真空包装机；

2、本机为食品级304不锈钢制作，厚度达到4mm，包装过程有电器系统自动控制，对不同的包装要求及
不同的包装材料，烧鸡双室真空包装机咨询，设有抽气时间、加热时间、加热温度等调节旋钮、便于调
整，已达到优质包装效果。烧鸡双室真空包装机、烧鸡双室真空包装机、
同样的产品，同样的质量，我们给您好的售后服务，低价格。 欢迎致电联系我们。

烧鸡双室真空包装机原理-诸城迈瑞特-烧鸡双室真空包装机由诸城迈瑞特机械设备制造有限公司提供。
诸城迈瑞特机械设备制造有限公司（www.mrtjx.com）在机械加工这一领域倾注了无限的热忱和热情，诸
城迈瑞特一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各
界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：刘经理。同时本公司（www.zdbzjcj.com）
还是从事双室真空包装机，下凹式真空包装机，倾斜式真空包装机的厂家，欢迎来电咨询。
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