
平原黑芝麻香油 夏津德福香油饭店专用

产品名称 平原黑芝麻香油 夏津德福香油饭店专用

公司名称 夏津县德福香油加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州市夏津县

联系电话  15305448456

产品详情

抗高1血压：ET-1在内皮层中显示很强的收缩血管的调节特性。实验结果显示，芝麻素不仅增加NO在人
体脐静脉内皮细胞的浓度，而且诱导eNO合成酶（eNOS）mRNA和蛋白的表达，NOS的活性在人体脐静
脉内皮细胞也被诱导。而另一面，ET-1的浓度在人体脐静脉内皮细胞介质中受到抑制，黑芝麻香油生产
厂家，内皮素转化酶-1（ECE-1）蛋白和mRNA的表达也受到芝麻素的抑制。他们认为，芝麻素在内皮细
胞中通过诱导eNOS基因的表达提高NO含量，抑制ECE基因的表达，黑芝麻香油厂家，降低ET-1的含量
，从而对血压的升高起到抑制和调节作用。

1、小磨香油简称小磨油，又称小磨香麻油。它以芝麻为原料，用水代法加工制取，具有浓郁的独特香味
，是良好的调味油。

2、机制香油又称香麻油、麻油。它以芝麻为原料，通过特定的工艺，用机榨制取，具有显著的芝麻油香
味，平原黑芝麻香油，用途与小磨香油相同。按国家标准，分为一级机制香油和二级机制香油。

普通芝麻油俗称大槽麻油。它以芝麻为原料，是用一般压榨法、浸出法或其它方法制取的芝麻油的统称
。由于加工方法不同，普通芝麻油的香味清淡，不如小磨香油、机制香油浓郁或显著。一般用作烹调油
，也可作为调味油和制做糕点、糖果、食品的主要辅料，按国家标准，分为一级普通芝麻油和二级普通
芝麻油。



香油是什么油？香油，又称芝麻油、麻油，是从芝麻中提炼出来的，具有特别香味，350ml黑芝麻香油订
购，故称为香油。 按榨取方法一般分为机榨香油和小磨香油，小磨香油为传统工艺香油。由于原料价格
昂贵，常和其他食用植物油按比例混合调配。调配比例没有规定，但纯芝麻油所占比例通常超过10％，
上乘的香油含纯芝麻油比例较高。麻油作为重要的食品调味料之一，常作为汤味或凉菜调味料，或直接
淋撒在成品菜肴上以增加香味，是中国烹调中不可少的调料之一。

平原黑芝麻香油-夏津德福香油饭店专用由夏津县德福香油加工厂提供。夏津县德福香油加工厂（www.d
efu888.com）实力雄厚，信誉可靠，在山东 德州 的调味品加工设备等行业积累了大批忠诚的客户。公司
精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领夏津德福香油和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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