
吉林红薯加工设备 双筒红薯加工设备 老大薯业机械诚信商家

产品名称 吉林红薯加工设备 双筒红薯加工设备
老大薯业机械诚信商家

公司名称 社旗县老大薯业机械加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 社旗县陌陂乡陌陂街S239省道旁

联系电话  15083333039

产品详情

 
老大薯业机械生产薯类加工设备已有多年的历史，是一家专业薯类深加工设备研究、制造的厂家。

     从实践出发不断完善追求产品质量及技术创新，重视设备的研究和开发

     现有主导主品：一系列红薯淀粉加工生产线，洗薯机、破碎机、分离机、精滤机、除沙机、旋流
站、脱水机、烘干机、搅拌机、粉丝机、粉皮机等，主要由薯类淀粉设备、粉条粉丝设备等多个品种

     
还可根据具体情况定制，一年质保，适用于：马铃薯、红薯、芭蕉芋、木薯、葛根、莲藕等淀粉生产

用红薯淀粉教您如何做好吃的水煮鱼

红薯淀粉无论传统做法还是现代化做法，制作方法比较简单，新型红薯加工设备，工艺流程并不复杂。
制作主要过程是红薯的处理、打浆、过滤、沉淀、晒粉和包装。

用红薯淀粉教您如何做好吃的水煮鱼

首先将鱼头切掉；用锋利的刀沿尾部开始片鱼肉，小心的将骨肉分离后，再将鱼肚上的刺片掉，zui后用
斜刀将鱼片切薄片即可。

1.将一块生姜及蒜末切碎末，辣椒切丝，干豆豉略切碎备用；

2.锅中放油烧热后，倒入姜末蒜末及除酒酿以外所有香料，改成小火慢慢熬至香味飘散，红油淅出；

3.香料熬制好后，倒入适量开水烧开，加2汤匙酒酿继续煮约5分钟左右使味道全部溶进汤里，zui后用漏
勺将香料全部捞出扔掉，保留原汤；



4.另取一锅烧开水，放入豆芽氽水至断生捞出沥干水分铺在深盘底部备用，倒入沥干净的汤底；

5.鱼片清洗干净挤干水分后放入大碗中加入适量盐，用手先抓匀至发粘的程度；

6.红薯淀粉加一点点水调和成厚厚的淀粉水，分次加入适量用手彻底抓匀，加到感觉鱼片每片都裹上了
一层浆且手感很粘，放置10分钟备用；

7.锅中放入足量清水烧开，保持大火沸腾，将鱼片少量多次的放入沸水中，一入水中立即用筷子打散，
见到颜色全部变白即可捞出；

8.将水煮过的鱼片铺在汤碗中，双筒红薯加工设备，zui上面放少许蒜末、葱花、干辣椒丝、花椒，锅中
放油烧至滚热后浇在上面激出香味即可。

    
老大薯业机械生产薯类加工设备已有多年的历史，是一家专业薯类深加工设备研究、制造的厂家。

     从实践出发不断完善追求产品质量及技术创新，重视设备的研究和开发

     现有主导主品：一系列红薯淀粉加工生产线，洗薯机、破碎机、分离机、精滤机、除沙机、旋流
站、脱水机、烘干机、搅拌机、粉丝机、粉皮机等，重庆红薯加工设备，主要由薯类淀粉设备、粉条粉
丝设备等多个品种

    
还可根据具体情况定制，一年质保，适用于：马铃薯、红薯、芭蕉芋、木薯、葛根、莲藕等淀粉生产

马铃薯淀粉的洗涤和浓缩是如何完成的

马铃薯是喜凉作物，在地温低于25℃时可以播种，秋季播种时一般选择生育期较短的品种，用20-30克的
整薯作为种薯时，能提高成活率。马铃薯淀粉可用作很多的食品制作上。

马铃薯块茎水分多、脂肪少、单位体积的热量相当低，所含的维生素C是苹果的4倍左右，B族维生素是
苹果的4倍，各种矿物质是苹果的几倍至几十倍不等，马铃薯是降l血压食物，膳食中某种营养多了或缺
了可致病。同样道理，调整膳食，也就可以“吃”掉相应疾病。

马铃薯淀粉具有的特性：

1、粘度好，胀性大，达到同样效果时用量zui少。

2、色泽洁白无味，调制成的淀粉糊晶莹剔透，光泽好。

3、淀粉糊的老化速度较慢，且其粘度较少受各种调味品的影响。

马铃薯变性淀粉含有磷酸基团，蛋白质、脂肪的残留量很低，所以颜色洁白，具有天然的磷光，能有效
改善面身的色泽。马铃薯变性淀粉具有粘度高，弹性好，抗老化性强等特点。它能显著地改善面条的复
水性，提高面身的弹性和筋韧度，改变面团的流变性，同时可降低面块的含油率。这些作用充分体现在
方便面生产的各个环节。



 
老大薯业机械生产薯类加工设备已有多年的历史，是一家专业薯类深加工设备研究、制造的厂家。

    从实践出发不断完善追求产品质量及技术创新，重视设备的研究和开发

    现有主导主品：一系列红薯淀粉加工生产线，洗薯机、破碎机、分离机、精滤机、除沙机、旋流
站、脱水机、烘干机、搅拌机、粉丝机、粉皮机等，主要由薯类淀粉设备、粉条粉丝设备等多个品种

   
还可根据具体情况定制，一年质保，适用于：马铃薯、红薯、芭蕉芋、木薯、葛根、莲藕等淀粉生产

如何让红薯保持原有的新鲜度？

红薯在霜降来临之前就需要从地里挖出来，挖时尽量不要损坏它的表皮，存放在事先挖好的地窖里，地
窖周围土质以黄土为好，深度3~5米。把红薯在地窖里摆放整齐，zui后撒些保鲜剂，地窖口用草堆盖上
。

一、春季温度回升后，在无风晴暖天气中午，气温超过12℃时，短时间给薯窖通风换气，可减少窖内杂
菌浓度，防止窖内湿度过大，引起薯块表皮损伤处发霉，影响商品外观质量。

二、窖内温度经常保持11-13℃，相对湿度保持85~90%。如果窖温超过15℃时，适当打开通风口放温。但
应注意春季温度往往很不稳定，有些年份到4月份还会出现下雪寒冷天气。红薯淀粉特别是对保温性能差
的薯窖千万不可麻l痹，一旦发现窖温下降，立即盖严通风口进行保温，必要时利用加温设施适当加温。

三、窖内湿度小时，应在窖内坑内加水或用湿草帘铺走道，增加窖内空气湿度。

四、发现窖内红薯有病坏蔓延趋势时，应立即取出尽快食用，以减少病烂损失。

五、春季红薯育苗取用种薯结束后，准备延期保存的，红薯深加工设备，应注意加强温湿度的管理是zui
高窖温不超过15℃，相对湿度控制在65~90%。天气变热后，还要注意窖内通风换气。对于长期密封过严
和薯块大量腐烂的薯窖，进窖前要提前打开通风口进行换气，确认安全时才能进窖，以免造成缺氧窒息
。

吉林红薯加工设备-双筒红薯加工设备-老大薯业机械诚信商家由社旗县老大薯业机械加工厂提供。社旗
县老大薯业机械加工厂（www.shuyejixie.com）是从事“红薯粉碎机,红薯清洗上料机,红薯淀粉加工设备”
的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系
人：李经理。
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