
泰安炉包培训中心，一对一培训

产品名称 泰安炉包培训中心，一对一培训

公司名称 青岛膳学派餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省青岛市城阳区重庆北路93号（注册地址）

联系电话  13687676162

产品详情

泰安炉包培训中心，一对一培训018

民间传统名吃高密炉包历史悠久，风靡城乡。始于清代年间，在民国时期有着

独特意义的形势盛行，用来走亲访友的礼物送给朋友，特别是20世纪30年代位

于县城南河湾的林三炉包，更是名冠城乡。其特点是包子又白又大，皮面暄软

，内陷饱满，味道鲜美，挂浆讲究，火候独到，嘎渣焦脆，油香四溢。高密炉

包用料讲究，以鲜猪肉、鲜韭菜

、鲜白菜和上

好的精面粉为主料，以海米、木耳及各种调料为辅料，精心加工而成。解放后

，随着人民生活水平的提高，高密炉包已遍及城乡，成为高密人民的大众食品

。现已申请世界非物质文化遗产并通过。

高密炉包用料讲究，以鲜猪肉、鲜韭菜、鲜白菜和上好的精面粉为主料，以海米、木耳及各种调料为辅
料，精心加工而成。解放后，随着人民生活水平的提高，高密炉包已遍及城乡，成为高密人民的大众食
品。现已申请世界非物质文化遗产并通过



山东高密炉包培训，高密炉包是以香、焦、酥、脆、菜生、肉熟著名的。据传

说，高 密炉包是从汉朝名将韩信手下的厨师手中传下来的。其特点是包子又

白又大，皮面暄软， 内陷饱满，味道鲜美，挂浆讲究，火候独到，嘎渣焦脆

，油香四溢。高密炉包用料讲究， 以鲜猪肉、鲜韭菜、鲜白菜和上好的精面

粉为主料，以海米、木耳及各种调料为辅料，精 心加工而成。解放后，随着

人民生活水平的提高，高密炉包已遍及城乡，成为高密人民的 大众食品。现

技术，发面，调馅，包制，烙制，凉菜，鸡汤冲蛋制作技术。
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