
广州天圣 餐厅厨房设备方案设计 遵义餐厅厨房设备

产品名称 广州天圣 餐厅厨房设备方案设计
遵义餐厅厨房设备

公司名称 广州天圣厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号

联系电话 13318790135 13318790135

产品详情

广州天圣厨房设备有限公司将一如既往，以百倍的信心，高度的责任感，以及完善的销售和售后服务理
念，为广大客户提供品种齐全、品质优良、价格优惠的产品，与广大新老客户共创辉煌美好的明天。广
州天圣在企事业单位、星级酒店、大型连锁餐饮、政府机关、商场、学校等厨房工程项目中提供厨房设
备设计、安装、生产、提供优质的售后服务等。

广州天圣厨房设备专注广东连锁餐饮厨房设备厂家15年------广州天圣

广州天圣厨房设备有限公司生产的厨具类型分别为炉具、冷冻、不锈钢台柜、洗刷台、厨房抽排烟系统
及环保工程等。各产品具有功能齐全、造型美观、坚固耐用等特点；产品价格合理、实用性强、符合环
保、卫生、节能要求。适用于各种酒店、酒楼、宾馆、商场、医院、学校及工厂饭堂等。

广州天圣厨房设备专注广东连锁餐饮厨房设备厂家15年------广州天圣

生活小常识：天圣与您分享清洗电源插座三奏曲:

1、 清洗各机电设备时电源插座必须用塑料袋密封，厨房配套设备安装经验丰富，严禁进水短路。

2、不得用带水抹布擦洗电源插座。

3、万一进水造成短路不要心慌，遵义餐厅厨房设备，不能开通电源应及时找工程部联系。

广州天圣厨房设备有限公司近年来一直致力于承包各大型酒店、茶楼、餐厅、食堂厨房等餐饮营业场所
的厨房工程设计、安装及维护和厨房产品设备的研发、生产和销售服，是广东区域范围内，竞争力较强



的商用厨具企业之一 。广州天圣主要承接广州厨房设备工程、深圳厨房设备工程、肇庆厨房设备工程、
韶关市厨房设备工程、中山市厨房设备工程、河源市厨房设备工程等各城市各类厨房设备工程。欢迎有
意者来电咨询。

天圣餐厅厨房设备专家15年专注生产餐厅厨房设备------广州天圣

燃气灶具日常维护：

1、定期检查煤气接口是否漏气，通风点火装置是否正常点火，餐厅厨房设备有哪些，所有气体开关、阀
门必须检查；2、检查漏气的水或水冲洗，用肥皂在管道和阀门的界面处喷或刷，看是否有气泡。如果有
走漏，首先关闭空气阀，切断所有的火。打电话给燃气公司修理。不要使用明火，如点烟器或火柴，检
查漏气情况。

天圣餐厅厨房设备专家15年专注生产餐厅厨房设备------广州天圣

厨房设备陈列柜温馨提醒：

1、应放置在低温环境和良好通风条件下，放在陈列柜顶部保留，左右两侧应留有适当的空间，以利于散
热。

2、存放食物尽量减少开启时间和开启时间，餐厅厨房设备方案设计，启闭速度快，开启角度应尽也许小
，并计划将食物取出或放进去，以免过多的空气外溢和过多的室内热气进入柜内。

3、存放在陈列柜内的食物应适当，餐厅厨房设备报价，不宜过饱，过紧，摆放要合理。

广州天圣厨房设备有限公司不但拥有大型的现代化工厂，精良的生产设备，而且还拥有一批专业的技术
人才和zi深的经营管理团队，自主研发和生产了“燃气类、钢具类、环保类、电磁类”等系列商用厨具
产品，聚集“安全、环保、低碳、耐用”的现代风格，如今已成为全球众多知名厨具品牌的合作伙伴，
为广大用户提供完善的一体化解决方案和无后顾之忧的配套支持。我司目前所涉及的服务区域包括：广
州，佛山，深圳，东莞、河源，湛江等地。

不锈钢厨房工程扩建哪家好------找广州天圣，选放心产品

广州天圣对厨房设备的放置要求:

1.厨房设备应放在平稳的地方，背靠墙250px以上放置，左右侧离可燃物250px以上，且设备应安装在通风
良好环境内，开关前不得堆放杂物，方便操作；

2.操作者必须严格遵守燃气操作规范，在使用前确认气源与产品连接牢固可靠并确认接口无气体泄漏、
各气阀开关处于关闭状态；

3．一切操作只能在确保安全的状况下，才能使用本炉，如出现故障，必须马上维修；

不锈钢厨房工程扩建哪家好------找广州天圣，选放心产品

4．设备投入使用前必须经过正确安装和调试，只有在检测过本设备并确保无误后方可运作。安装机器前



必须安装一个快速切断气源阀门，且必须放在机器附近上容易触摸到的上游位置；

5.机器连接的管道必须用适合的管来连接；

6.连接后，用肥皂水测试或用检测仪器测试管道连接处是否有漏气；

7．检修气路，安装本炉都必须由专业人员负责。若遇燃气泄漏，应立即关闭气阀并保持环境通风，禁止
开关一切电源及打火，待确认泄漏可燃气体散尽再进行维修。

广州天圣(图)-餐厅厨房设备方案设计-遵义餐厅厨房设备由广州天圣厨房设备有限公司提供。广州天圣厨
房设备有限公司（gztiansheng.tz1288.com）是广东 广州 ,商业专用设备的翘楚，多年来，公司贯彻执行科
学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在广州天圣领导携全体员工热情欢迎各界人士垂
询洽谈，共创广州天圣更加美好的未来。同时本公司（www.cqcfsheji.cn）还是从事厨房设计酒店厨房设
计，饭店厨房设计中央厨房设计，商用厨房设计整体厨房设计的厂家，欢迎来电咨询。
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